
Château Laroque
Grand Cru Classé, St-Emilion AOC

La production impressionnante de David Suire

Description:
Le Château Laroque est un domaine viticole qui séduit autant par son charme historique que
par  ses  exigences  modernes.  C’est  une  adresse  confidentielle  pour  les  amateurs  de
Bordeaux  à  la  recherche  de  vins  authentiques  au  caractère  unique.  Propriété  de  la  famille
Beaumartin  depuis  1935  et  aujourd’hui  dirigé  par  David  Suire,  le  château  a  connu  une
renaissance remarquable ces dernières années et est devenu une étoile montante qui allie la
fluidité moderne à l’élégance classique de Saint-Émilion.
Profile aromatique:
Bouquet  aux  notes  complexes  de  baies  bleues  et  noires,  sur  de  séduisantes  nuances  de
violette et d’iris, puis de délicates touches de chocolat au lait, de cardamome et de pastilles
Grether.  Bouche  complexe,  soyeuse  et  racée,  d’une  profondeur  inouïe,  avec  des  tannins
serrés et un corps puissant. Arômes de mûres dans la finale concentrée et ferme, minéralité
et astringence légèrement farineuse.
Accompagne idéalement:
Des vins de fêtes et de plaisir. A savourer autour d'une bonne table ou simplement devant la
cheminée. Tout en finesse à maturité, se marient mieux à des mets plus raffinés. Jeunes et
concentrés soutiendront facilement une cuisine plus relevée.
Température:
Pour  une  dégustation  optimale  des  vins  rouges  de  garde,  nous  recommandons  une
température de service de 16 à 18 °C.
Pays d'origine: France
Sous-région: St-Emilion & Satellites
Producteur: St-Emilion AOC
Elevage: 12 Mois en Barrique
Viticulture: Traditionnelle
Vol. alcool: 14.5%
A boire: 2029–2049
Cépage(s): 98% Merlot, 2% Cabernet Franc
N° article: 1009122
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Taille: A7 74x105

Château Laroque
Grand Cru Classé
St-Emilion AOC

Herkunft: France
Notation: Jeb Dunnuck 95–97/100, Parker 93–95/100
Cépage(s): 98% Merlot, 2% Cabernet Franc
A boire: 2029–2049
Weinbau: Traditionnelle
Elevage: 12 Mois en Barrique
Vol. alcool: 14.5%
Servier: Pour une dégustation optimale des vins rouges

de  garde,  nous  recommandons  une
température de service de 16 à 18 °C.
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