Castillo Ygay
Gran Reserva Especial, Rioja DOCa, Marqués de Murrieta

100 points pour la légende de la Rioja

Beschreibung:

Avec I'Ygay, Marqués de Murrieta a autrefois posé la premiere pierre de la viticulture haut de
gamme de la Rioja. L'icbne d’hier n'a pas perdu de son éclat: Vicente Dalmau
Cebridn-Sagarriga qualifie son 2012 de millésime d’'exception et fait I'unanimité dans la
profession. Pour produire ce chef-d'oeuvre, seules les meilleures parties de la parcelle
emblématique d’Ygay ont été sélectionnées.

Degustationsnotiz:

Grenat pourpre brillant du disque au centre. Cerises rouges, grenade, pruneaux a la cannelle
et épices exotiques dans le nez gourmand aux nuances de bois précieux et de gateau a la
cerise chaud. Tendre et d’'une indéniable noblesse, puissant en bouche, a la fois délicat et
opulent avec un bel extrait fruité et des tannins bien intégrés. Les ar6mes révélent une
complexité croissante dans un parfait équilibre, avec une note florale en filigrane et des
nuances envoltantes de fruits bien mars. L'incomparable finesse d’Ygay est omniprésente,
dévoilant sans cesse de nouvelles facettes, jusque dans I'interminable finale.

Accompagne idéalement:

Des vins de fétes et de plaisir. A savourer autour d'une bonne table ou simplement devant la
cheminée. Tout en finesse a maturité, se marient mieux a des mets plus raffinés. Jeunes et
concentrés soutiendront facilement une cuisine plus relevée.

Servierempfehlung:

Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil: déboucher la bouteille une heure avant le service,
golter le vin et décider s'il y a lieu de le décanter.

Pays d'origine: Espagne

Produzent: Rioja DOCa

Elevage: 34 Mois en Barrique
Viticulture: Traditionnelle

Vol. alcool: 14.0%

A boire: jusqu'en 2042

Cépage(s): 81% Tempranillo, 19% Mazuelo

ArtikelInummer: 1023212
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
Taille: A7 74x105

Castillo Ygay

Gran Reserva Especial

Rioja DOCa

Herkunft: Espagne

Notation: James Suckling 100/100, Score 20/20
Cépage(s): 81% Tempranillo, 19% Mazuelo

A boire: jusqu'en 2042

Weinbau: Traditionnelle

Elevage: 34 Mois en Barrique

Vol. alcool: 14.0%

Servier: Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil:

déboucher la bouteille une heure avant le
service, golter le vin et décider s'il y a lieu de
le décanter.
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