
Insignia
Napa Valley, Joseph Phelps Vineyards

Du très, très grand cinéma de Napa!

Beschreibung:
Plus de quarante ans plus tard, l'Insignia est reconnue comme l'un des vins les plus iconiques
du monde. Le millésime 2002 a été élu "vin de l'année" par le magazine Wine Spectator en
2005,  et  Robert  Parker  Wine Advocate a décerné quatre notes parfaites de 100 points  aux
millésimes 1991, 1997, 2002 et 2007 de l'Insignia.
Degustationsnotiz:
Grenat violet profond, centre opaque, disque rubis tendre. Bouquet d’une grande complexité,
notes  de  terroir,  tabac  parfumé  à  la  cerise  et  griottes,  puis  en  deuxième  nez,  cassis  et
chocolat  noir.  Elégant  et  onctueux  en  bouche,  extrait  légèrement  granuleux  et  corps  bien
charpenté.  Le  cassis  marque  la  finale  serrée  aux  notes  de  graphite  et  d’une  subtile
astringence.
Accompagne idéalement:
Des vins de fêtes et de plaisir. A savourer autour d'une bonne table ou simplement devant la
cheminée. Tout en finesse à maturité, se marient mieux à des mets plus raffinés. Jeunes et
concentrés soutiendront facilement une cuisine plus relevée.
Servierempfehlung:
Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil: déboucher la bouteille une heure avant le service,
goûter le vin et décider s'il y a lieu de le décanter.
Pays d'origine: États-Unis
Sous-région: Ncoas
Produzent: Joseph Phelps Vineyards
Elevage: en Barrique
Viticulture: Traditionnelle
Vol. alcool: 14.5%
Cépage(s): 93% Cabernet Sauvignon, 5% Petit Verdot, 2% Malbec
Artikelnummer: 1030319
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Taille: A7 74x105

Insignia
Napa Valley
Joseph Phelps Vineyards

Herkunft: États-Unis
Notation: James  Suckling  98/100,  Antonio  Galloni

94–97/100, Score 19.5/20
Cépage(s): 93% Cabernet  Sauvignon,  5% Petit  Verdot,  2%

Malbec
Weinbau: Traditionnelle
Elevage: en Barrique
Vol. alcool: 14.5%
Servier: Chambré  entre  16  et  18  degrés.  Conseil:

déboucher  la  bouteille  une  heure  avant  le
service,  goûter le vin et décider s'il  y a lieu de
le décanter.
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