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Gruner Veltliner
Furth Kremstal DAC, Stift Géttweig

Gruner Veltliner a grand potentiel

Beschreibung:

Ces vins de poids moyen, élevés en cuves d’acier inoxydable pour préserver le naturel des
raisins et interpréter du mieux que possible leur origine, proviennent d'une parcelle du
village « Furth ». Furth profite des influences de différents microclimats qui transportent I'air
frais |égérement épicé du Dunkelsteinerwald, ainsi que des masses d’air pannoniennes
tempérantes et I'humidité naturelle de la région du Danube. Ce a quoi s'ajoute la multitude
de différences géologiques des sols, constitués aussi bien de graves, de sable que de loess,
d’argile et de roches primaires altérées. En principe, ce Griner Veltliner se boit au cours des
trois premieres années, mais il gagne en potentiel aprés 4 ou 6 ans.

Degustationsnotiz:

Jaune lumineux. Bouquet intense d’abricots, de gelée de coing et de thé vert froid, sur des
nuances de fines herbes fraichement hachées et de poivre blanc. En milieu de bouche,
texture crémeuse et racée, extrait mdr. Finale aromatique sur des notes de péche de vigne
et une délicate touche de mangue.

Accompagne idéalement:

Apéritif, charcuterie, terrines de poisson ou de légumes, cuisine végétarienne, poissons d'eau
douce pochés, spécialités orientales |égérement épicées, poulet, spécialités chaudes au
fromage, fromages frais et a pate dure.

Servierempfehlung:

Frais, entre 8 et 10 degrés

Pays d'origine: Autriche

Sous-région: Krems

Produzent: Stift Gottweig
Elevage: en Cuve inox
Viticulture: Traditionnelle

Vol. alcool: 12.0%

Cépage(s): 100% Gruner Veltliner

ArtikelInummer: 1048424
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
Taille: A7 74x105

Griuner Veltliner

Furth Kremstal DAC
Stift Gottweig

Herkunft: Autriche

Notation: Score 17.5/20
Cépage(s): 100% Gruner Veltliner
Weinbau: Traditionnelle

Elevage: en Cuve inox

Vol. alcool: 12.0%

Servier: Frais, entre 8 et 10 degrés
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