DR. HERMAN

ERDEMER TREPPCHEN
RIESLING SPATLESE

Riesling Spatlese
Erdener Treppchen, Weingut Dr. Hermann

Une vendange tardive délicieusement enjouée

Beschreibung:

Ce vignoble traditionnel doit son nom aux escaliers en pierre construits il y a plusieurs siecles
sur son versant extrémement escarpé. Grace a ses sols schisteux variés et a son exposition
optimale au soleil, I'Erdener Treppchen produit des rieslings expressifs, tres fruités et
aromatiques, qui se caractérisent également par leur grande minéralité et leur finesse.
Degustationsnotiz:

Jaune étincelant. Bouquet envoltant et déja incroyablement ouvert aux nuances tropicales
de litchis mars, d'abricots et de mangue, que viennent sublimer de délicates notes d'ardoise.
Dans la bouche précise il est puissant et élégant a la fois, avec un fruit juteux et des notes
de terroir qui le rendent vraiment irrésistible. Une merveille du méme niveau que son
prédécesseur et qui a recu une note sensationnelle de 96 points de Parker.

Accompagne idéalement:

Un verre de Sauternes est a lui seul un plaisir hors pair. Le Moscato d'Asti est parfait a
I'apéritif avec du parmesan. Le Riesling allemand plus l|éger met en valeur asperges,
poissons et fromages. Les vins doux et fruités s'harmonisent avec les desserts.
Servierempfehlung:

Les vins doux légers entre 6 et 10 degrés, plus puissants entre 8 et 14 degrés.

Pays d'origine: Allemagne
Produzent: Weingut Dr. Hermann
Elevage: 6 Mois en Cuve inox
Viticulture: Traditionnelle

Vol. alcool: 7.5%

A boire: jusqu'en 2035
Cépage(s): 100% Riesling

ArtikelInummer: 1059620
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
Taille: A7 74x105

Riesling Spatlese

Erdener Treppchen
Weingut Dr. Hermann

Herkunft: Allemagne

Notation: Parker 93/100, Score 18/20

Cépage(s): 100% Riesling

A boire: jusqu'en 2035

Weinbau: Traditionnelle

Elevage: 6 Mois en Cuve inox

Vol. alcool: 7.5%

Servier: Les vins doux légers entre 6 et 10 degrés, plus

puissants entre 8 et 14 degrés.
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