Mount Edelstone
Shiraz, Eden Valley, Henschke

Une pépite issue du second grand vignoble Henschke

Beschreibung:

Le 100% Syrah Mount Edelstone est un vin emblématique qui exprime toute la beauté et le
caractere d’une parcelle.

Degustationsnotiz:

Pourpre presque noir avec des reflets violets. Au nez, les notes raffinées de poivre noir et de
sauge se mélent merveilleusement aux nuances fruitées de mlres, de prunes compotées de
cassis, de cedre et d’estragon. Immense complexité dans la bouche ample et opulente aux
arOmes concentrés de mlres et de prunes bien mdres. Finale impressionnante d'une tres
grande longueur, aux tannins veloutés et a la texture riche et attrayante. Fruit concentré
dominé par la mdre, avec a nouveau des prunes mdres. Finale extrémement longue,
impressionnante et d’'une magnifique profondeur, avec des tannins doux et veloutés.
Accompagne idéalement:

Des vins de fétes et de plaisir. A savourer autour d'une bonne table ou simplement devant la
cheminée. Tout en finesse a maturité, se marient mieux a des mets plus raffinés. Jeunes et
concentrés soutiendront facilement une cuisine plus relevée.

Servierempfehlung:

Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil: déboucher la bouteille une heure avant le service,
go(ter le vin et décider s'il y a lieu de le décanter.

Pays d'origine: Australie
Sous-région: Ede

Produzent: Eden Valley
Elevage: 18 Mois en Barrique
Viticulture: Traditionnelle

Vol. alcool: 14.5%

A boire: jusqu'en 2051
Cépage(s): 100% Shiraz

Artikelnummer: 1089916
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Einsteckkarte fur Weinregalclips

Taille: A7 74x105

Mount Edelstone

Shiraz
Eden Valley

Herkunft:
Notation:

Cépage(s):

A boire:
Weinbau:
Elevage:

Vol. alcool:

Servier:

Australie

Decanter 97/100, J. Halliday 97/100, James
Suckling 97/100, Parker 96/100, Score 19.5/20
100% Shiraz

jusqu'en 2051

Traditionnelle

18 Mois en Barrique

14.5%

Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil:
déboucher la bouteille une heure avant le
service, golter le vin et décider s'il y a lieu de
le décanter.
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