
Gevrey-Chambertin
Fonteny 1er Cru AOC, Domaine Henri Rebourseau

Un joyau parmi les premiers crus

Description:
Ce Gevrey-Chambertin provient d’un terroir magique qui bénéficie d’un microclimat unique,
car  «Fonteny»  est  entièrement  protégé  du  nord  par  le  parc  d’une  imposante  demeure.  De
plus,  le  vignoble  s’étend  sur  une  pente  de  plusieurs  dizaines  de  mètres,  du  Grand  Cru
Ruchottes  jusqu’au  fond  de  la  vallée  ouest  de  la  commune,  et  possède  des  sols  riches  en
calcaire qui confèrent à ce Pinot une puissance et une intensité étonnantes.
Profile aromatique:
Pourpre riche de moyenne profondeur. Au nez et en bouche, il présente des nuances fruitées
de  prunes  mûres  et  de  cerises  noires.  En  plus  de  son  fruité  toujours  séduisant,  ce  grand
Premier Cru fascine par une veine saline et minérale typique, comme un substrat calcaire qui
lui apporte de la complexité. Un vin haut de gamme ici aussi.
Va bien avec:
Des vins de fêtes et de plaisir. A savourer autour d'une bonne table ou simplement devant la
cheminée. Tout en finesse à maturité, se marient mieux à des mets plus raffinés. Jeunes et
concentrés soutiendront facilement une cuisine plus relevée.
Température:
Pour  une  dégustation  optimale  des  vins  rouges  de  garde,  nous  recommandons  une
température de service de 16 à 18 °C.
Pays d'origine: France
Appellation: Côte de Nuits
Producteur: Domaine Henri Rebourseau
Fabrication: 18 Mois en Barrique
Viticulture: Traditionnelle
Teneur en alcool: 13.5%
Raisins: 100% Pinot Noir
N° article: 1099521
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Étiquette à insérer pour les pinces de casier à vin
Taille: A7 74x105

Gevrey-Chambertin
Fonteny 1er Cru AOC
Domaine Henri Rebourseau

Pays d'origine: France
Classifications: Parker  90–92/100,  J.  Robinson  16/20,  Score

18.5/20
Raisins: 100% Pinot Noir
Viticulture: Traditionnelle
Fabrication: 18 Mois en Barrique
Teneur en alcool: 13.5%
Température: Pour une dégustation optimale des vins rouges

de  garde,  nous  recommandons  une
température de service de 16 à 18 °C.
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