
La Natice
Rosé Languedoc AOP, Château la Négly

Rosé emblématique du Château la Négly

Description:
Le rosé La Natice du Château La Négly démontre de manière impressionnante à quel point
les vins rosés du Languedoc peuvent être précis, frais et élégants. Les raisins proviennent de
parcelles  côtières  situées  directement  au  bord  de  l’étang  de  La  Négly,  où  les  vents
constants,  la  proximité  de  la  mer  et  les  sols  calcaires  garantissent  une fraîcheur  naturelle,
des  arômes  clairs  et  une  structure  fine.  Le  style  du  La  Natice  est  léger,  harmonieux  et
merveilleusement  équilibré:  un  rosé  méditerranéen  qui  allie  finesse  fruitée  et  plaisir  de
dégustation sans complication.
Profile aromatique:
Rosé  clair  aux  reflets  grenadine.  Framboises  et  pêches  rouges  dans  le  nez  fruité,  sur  des
notes de monarde et de pamplemousse rose. Palais onctueux,  mêlant harmonieusement les
fruits  rouges,  la  fraîcheur  des agrumes et  une minéralité  délicatement épicée,  un rosé aux
nuances de fraises et de groseilles rouges, gourmand et vif jusqu’en finale.
Va bien avec:
Cuisine estivale, gâteau au fromage ou aux légumes, rôti froid, tartare de saumon, poissons,
viandes blanches, spécialités de pâtes, fromages corsés (chèvre ou Chaumes).
Température:
Pour  une  dégustation  optimale  des  vins  rosés,  nous  recommandons  une  température  de
service de 8 à 10 °C.
Pays d'origine: France
Producteur: Château la Négly
Fabrication: 4 Mois en Cuve inox
Viticulture: Traditionnelle
Teneur en alcool: 13.0%
Prêt à boire: jusqu'en 2028
Raisins:  Syrah,  Cinsault,  Mourvèdre,  Grenache
N° article: 1103823
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Étiquette à insérer pour les pinces de casier à vin
Taille: A7 74x105

La Natice
Rosé Languedoc AOP
Château la Négly

Pays d'origine: France
Classifications: Score 18/20
Raisins:  Syrah,  Cinsault,  Mourvèdre,  Grenache
Prêt à boire: jusqu'en 2028
Viticulture: Traditionnelle
Fabrication: 4 Mois en Cuve inox
Teneur en alcool: 13.0%
Température: Pour  une  dégustation  optimale  des  vins  rosés,

nous  recommandons  une  température  de
service de 8 à 10 °C.
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