
Sauvignon Blanc Altura Máxima
Valle Calchaquí, Bodega Colomé

Sauvignon blanc d’altitude

Description:
Avec les vins de Mendoza, mais encore plus avec les vins des Andes, l’Argentine s’est établie
depuis  longtemps  dans  la  phalange  des  pays  viticoles  les  plus  importants.  Les  Bodegas
Colomé  y  ont  largement  contribué  –  elles  se  considèrent  avec  fierté  comme  le  domaine
viticole  le  plus  haut  du  monde.  La  viticulture  à  3100  mètres  d’altitude  est  particulière,  le
viticulteur Thibaut Delmotte dit à ce sujet que: «l’altitude est plus que l’altitude, l’altitude est
l’énergie.» Des différences de température de plus de 20 degrés entre le jour et la nuit  ou
l’utilisation  exclusive  de  l’eau  de  fonte  donnent  une  idée  des  extrêmes   –  et  des  vins
follement  originaux.  Au  nez,  beaucoup  d’épices,  au  palais  un  peu  d’arômes  de  Sancerre,
l’acidité  est  étonnamment  mûre  et  bien  équilibrée  avec  le  fruit,  le  temps  passé  sous  bois
n’apparaît  que  très  discrètement  –  l’œnologue  Thibaut  Delmotte  maîtrise  parfaitement  la
situation.  Il  est  tout  à  fait  original  dans  son  genre  et  constitue  une  excellente  variante  du
sauvignon blanc.  Il  n’existe que 6000 bouteilles de ce vin exceptionnel  issu de ce vignoble
d’altitude extrême de seulement 2 hectares.
Profile aromatique:
Jaune clair, accents tirant sur le vert. Agrumes, fleurs de sureau et un soupçon de rhubarbe
dans  le  nez  complexe.  Arômes  rêvés  de  Sauvignons  Blanc  et  notes  d’agrumes  dans  la
bouche  présentant  une  belle  minéralité  et  soutenue  par  une  touche  de  fraîcheur;  la  finale
révèle encore des réserves.
Accompagne idéalement:
Entrées  raffinées,  cocktail  de  crevettes,  vitello  tonnato,  pâtes  à  la  carbonara,  lasagnes,
poissons grillés, volailles, viandes blanches et pratiquement tous les fromages.
Température:
Pour  une  dégustation  optimale  de  vins  blancs  complexes,  nous  recommandons  une
température de service de 9 à 12 °C.
Pays d'origine: Argentine
Producteur: Bodega Colomé
Elevage: 8 Mois en Barrique
Viticulture: Traditionnelle
Vol. alcool: 13.5%
A boire: jusqu'en 2028
Cépage(s): 100% Sauvignon Blanc
N° article: 1114322
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Taille: A7 74x105

Sauvignon Blanc Altura Máxima
Valle Calchaquí
Bodega Colomé

Herkunft: Argentine
Notation: Tim Atkin 94/100, James Suckling 93/100, Wine

Enthusiast 93/100, Score 18/20
Cépage(s): 100% Sauvignon Blanc
A boire: jusqu'en 2028
Weinbau: Traditionnelle
Elevage: 8 Mois en Barrique
Vol. alcool: 13.5%
Servier: Pour  une  dégustation  optimale  de  vins  blancs

complexes,  nous  recommandons  une
température de service de 9 à 12 °C.
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