
Mitis
Amigne Réserve Grain Noble, Vétroz Valais AOC, Domaine Jean-René Germanier

Douce tentation de Vétroz

Description:
Il  Mitis  Amigne Réserve Grain Noble di  Jean-René Germanier è una delle interpretazioni  più
suggestive  dell’autoctono  vitigno  vallesano  Amigne.  Questo  vitigno,  coltivato  quasi
esclusivamente  a  Vétroz,  possiede  la  rara  capacità  di  trasformare  la  muffa  nobile  (Botrytis
cinerea)  in  profondità  aromatica  e  concentrazione  naturale:  «Grain  Noble»  sta  per
vendemmia  selettiva  di  acini  altamente  concentrati  e  colpiti  da  muffa  nobile.  Le  rese  sono
basse,  il  peso  del  mosto  elevato,  ma  l’equilibrio  è  fondamentale.  Germanier  persegue  un
approccio  preciso  e  controllato:  la  dolcezza non deve dominare,  ma essere sostenuta dalla
freschezza e dalla struttura.
Profile aromatique:
Ambré,  centre  doré.  Un  souffle  de  muscade  agrémente  le  nez  concentré  et  exubérant
d’abricots  secs,  raisins  de Corinthe et  fleurs  blanches.  Bouche dense et  très  crémeuse aux
arômes  de  fruits  confits  et  de  pêche  blanche,  avec  un  peu  de  mandarine  et  de  gelée  de
coing; le fruit est soutenu par une fraîcheur fantastique, finale persistant de longues minutes.
Accompagne idéalement:
Accompagne aussi bien du foie gras avec brioche, un fromage bleu aux noix et une tarte aux
abricots que le gâteau aux abricots du Valais, la raclette et des poires séchées valaisannes à
la crème.
Température:
Pour une dégustation optimale des vins doux légers avec une teneur en alcool  inférieure à
10%,  nous  recommandons  une  température  de  service  de  6  à  10  °C.  Les  vins  plus  riches
s’expriment idéalement entre 8 et 14 °C.
Pays d'origine: Suisse
Producteur: Vétroz Valais AOC
Elevage: 18 Mois en Barrique
Viticulture: Traditionnelle
Vol. alcool: 14.5%
Cépage(s): 100% Amigne
N° article: 1128322
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Taille: A7 74x105

Mitis
Amigne Réserve Grain Noble
Vétroz Valais AOC

Herkunft: Suisse
Notation: Grand Prix du Vin Suisse gold/
Cépage(s): 100% Amigne
Weinbau: Traditionnelle
Elevage: 18 Mois en Barrique
Vol. alcool: 14.5%
Servier: Pour  une  dégustation  optimale  des  vins  doux

légers  avec  une  teneur  en  alcool  inférieure  à
10%, nous recommandons une température de
service  de  6  à  10  °C.  Les  vins  plus  riches
s’expriment idéalement entre 8 et 14 °C.
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