Champagne Brut ler Cru

Clos Le Léon, Marc Hébrart

Un champagne Premier Cru

Beschreibung:

Les vignobles de Marc Hébrart sont situés sur les meilleurs sites de la Montagne de Reims et
de la Vallée de la Marne. Le vignoble unique Clos le Léon est un vignoble emmuré situé a
Dizy dans la Vallée de la Marne. Le Clos le Léon est connu pour sa finesse, son élégance et
I'expression de son terroir unique.

Degustationsnotiz:

Accompagne idéalement:

Apéritif, amuse-gueule, entrées raffinées, poissons, viandes blanches, fromages frais, brie
bien fait, viennoiseries.

Servierempfehlung:

Bien frais a 6-10 degrés

Pays d'origine:
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ArtikelInummer:

France

Produzent: Marc Hébrart
Elevage: 7 Mois en Barrique
Viticulture: Traditionnelle
Vol. alcool: 12.5%

A boire: A l'apogée
Cépage(s): 100% Chardonnay

1160414

Mévenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar

Telefon: 041 759 17 17, Fax: 041 759 17 82, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch



Einsteckkarte fur Weinregalclips
Taille: A7 74x105

Champagne Brut ler Cru

Clos Le Léon
Marc Hébrart

Herkunft: France

Notation: Wine Spectator 94/100, Score 19/20
Cépage(s): 100% Chardonnay

A boire: A l'apogée

Weinbau: Traditionnelle

Elevage: 7 Mois en Barrique

Vol. alcool: 12.5%

Servier: Bien frais a 6-10 degrés
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