CHAPELLE DE BLAGNY

GRANDS YING DE BOURGOGNE

MEURSAULT - BLAGNY

SOUS LE DOS D'ANE

PREMIER CRU

APPELLATION MEVRSAULT 1 CRU GONTROLEC

Meursault-Blagny
Sous Le Dos d'Ane ler Cru AOC, Chapelle de Blagny

Un Meursault grandiose

Beschreibung:

La parcelle premier cru Sous Le Dos d’Ane est une particularité de la Cote de Beaune. Il
s'agit de I'une des rares parcelles prestigieuses a accueillir a la fois du Chardonnay et du
Pinot Noir. Une fois récoltés, les raisins vieillissent 16 mois sur lies dans des flts
bourguignons, puis sont élevés entre quatre et six mois supplémentaires dans des cuves
inox. Un Meursault dense aux ardmes complexes et a la finale épicée typique des vins de
Blagny. Un vin extrémement captivant qui provient d’une parcelle aujourd’hui trés
recherchée, située entre Meursault dans la plaine et le petit village de Blagny dans les
hauteurs. Il conjugue fraicheur, précision et clarté, ainsi que de puissantes notes d’épices,
d’agrumes, de brioche et de poire typiques du terroir. Il révéle une acidité fine et des arbmes
denses, complexes et épicés jusque dans la finale. Véritable chef d’oeuvre issu d’une
parcelle actuellement trés prisée.

Degustationsnotiz:

Ce vin particulierement intéressant est issu d'une parcelle aujourd’hui convoitée entre
Meursault dans la plaine et le petit village de Blagny situé plus haut. La fraicheur, la précision
et la limpidité se marient grace au terroir a de puissantes épices, des notes d’agrumes, de
brioche et de poires. Belle acidité, arémes denses et délicatement épicés jusque dans la
finale complexe. Un parfait exemple des vins provenant de ces vignobles et qui sont
aujourd’hui trés recherchés.

Accompagne idéalement:

Entrées raffinées, cocktail de crevettes, vitello tonnato, pates a la carbonara, lasagnes,
poissons grillés, volailles, viandes blanches et pratiquement tous les fromages.
Servierempfehlung:

Frais, entre 9 et 12 degrés

Pays d'origine: France
Sous-région: Cbeau

Produzent: Chapelle de Blagny
Elevage: 16 Mois en Barrique
Viticulture: Traditionnelle

Vol. alcool: 13.0%

A boire: jusqu'en 2039
Cépage(s): 100% Chardonnay

ArtikelInummer: 1174023
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
Taille: A7 74x105

Meursault-Blagny

Sous Le Dos d'Ane ler Cru AOC
Chapelle de Blagny

Herkunft: France

Notation: Score 19/20

Cépage(s): 100% Chardonnay

A boire: jusqu'en 2039

Weinbau: Traditionnelle

Elevage: 16 Mois en Barrique

Vol. alcool: 13.0%

Servier: Frais, entre 9 et 12 degrés
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