Pinot Noir Tayu 1865
Valle del Malleco, Viila San Pedro

Un pinot noir élégant du sud du Chili

Beschreibung:

Rouge rubis intense, fruits rouges frais au nez, cerise et herbes au palais, acidité présente et
mire, tout a fait rectiligne, bien que fermenté spontanément - étonnant comme ce pinot se
présente de maniere classique et élégante avec seulement 12,5 % d'alcool, a goQter
absolument, de préférence a une température d'environ 14°C.

Degustationsnotiz:

Rouge rubis pale avec des reflets brillants. Bouquet enchanteur de baies rouges, de
framboises noires et de pétales de fleurs rouges séchées. Attaque élégante avec des arébmes
baies rouges dans une variété impressionnante, des notes d’une délicate amertume et des
nuances minérales de graphite et de calcaire. Belle texture élégante jusque dans la finale
soyeuse.

Accompagne idéalement:

Entrées, patés maison ou terrines de gibier, sauces brunes aux champignons, mets braisés,
volailles a chair rouge (canard ou pintade), steaks, grillades, fromages a pate mi-dure ou
dure (sbrinz ou fromage d'alpage).

Servierempfehlung:

Chambré entre 15 et 17 degrés. Jeune gagne a étre décanté.

Pays d'origine: Chili

Sous-région: Male
Produzent: Vifia San Pedro
Elevage: en Barrique
Viticulture: Traditionnelle
Vol. alcool: 12.5%
Cépage(s): 100% Pinot Noir

ArtikelInummer: 1264620
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
Taille: A7 74x105

Pinot Noir Tayu 1865

Valle del Malleco
Vifla San Pedro

Herkunft: Chili

Notation: Tim Atkin 93/100, James Suckling 92/100, Score
18.5/20

Cépage(s): 100% Pinot Noir

Weinbau: Traditionnelle

Elevage: en Barrique

Vol. alcool: 12.5%

Servier: Chambré entre 15 et 17 degrés. Jeune gagne a

étre décanté.
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