
Païen
Valais AOC, Cave Ardévaz

La spécialité blanche valaisanne dans toute sa perfection

Beschreibung:
Le  Païen,  en  français  Heida,  est  un  vin  blanc  très  typique  du  Valais,  réputé  pour  son  beau
fruit, son originalité et sa complexité. Le terroir calcaire de Chamoson s'exprime à merveille
à  travers  ce  cépage.  La  cave  Ardévaz  se  trouve  à  St-Pierre-de-Clages  et  est  dirigée  par  la
troisième génération de la famille Boven.
Degustationsnotiz:
Jaune moyen aux reflets dorés lumineux. Bouquet d’une grande complexité aux séduisantes
notes  de  fleurs  blanche  et  d’agrumes,  avec  un  souffle  de  camomille  et  de  discrètes  notes
minérales.  Le  palais  agréablement  fondant  s’ouvre  sur  une  intensité  et  une  densité
étonnantes, il  révèle maintenant également des nuances de pâte d’amande, de fruits jaunes
à noyau et d’agrumes; beaucoup de charme et de vivacité dans la finale légèrement salée.
Accompagne idéalement:
Apéritif, charcuterie, terrines de poisson ou de légumes, cuisine végétarienne, poissons d'eau
douce  pochés,  spécialités  orientales  légèrement  épicées,  poulet,  spécialités  chaudes  au
fromage, fromages frais et à pâte dure.
Servierempfehlung:
Frais, entre 8 et 10 degrés
Pays d'origine: Suisse
Produzent: Cave Ardévaz
Elevage: en Cuve inox
Viticulture: Traditionnelle
Vol. alcool: 14.0%
A boire: jusqu'en 2026
Cépage(s): 100% Savagnin
Artikelnummer: 1285222
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Taille: A7 74x105

Païen
Valais AOC
Cave Ardévaz

Herkunft: Suisse
Notation: Grand Prix du Vin Suisse Gold/, Score 18.5/20
Cépage(s): 100% Savagnin
A boire: jusqu'en 2026
Weinbau: Traditionnelle
Elevage: en Cuve inox
Vol. alcool: 14.0%
Servier: Frais, entre 8 et 10 degrés
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