MOVENPICK

VINS

Springo Blue
Prosecco Superiore Extra Brut, Conegliano Valdobbiadene DOCG, Le Manzane

Prosecco millésimé raffiné

Description:

Rive di Formeniga est I'un des 43 "Rive" qui mettent en valeur les différentes expressions de
la région. "Rive" signifie que les vignobles sont situés sur des terrains escarpés. Les raisins
de Glera proviennent de vignobles spéciaux qui produisent une quantité moindre de raisins
par hectare et dont la récolte est effectuée a 100% a la main. Le Prosecco Superiore Springo
Blue est produit dans la commune de Vittorio Veneto.

Profile aromatique:

Hellgelb, grunlich-goldene Nuancen. Ein zarter Apfelduft, Eisenkraut und Mandelbluten in der
sehr eleganten Nase. Auf dem Gaumen Uberzeugt viel gelbe Frucht, an Quitten und Limetten
erinnernd, die sich mit einer feinen Perlage vermahlt, gefolgt von einigen Briochenoten
dahinter; aromatisch nicht nachlassend bis ins frische, lebendige Finale.

Va bien avec:

Apéritif, amuse-gueule, entrées raffinées, poissons, viandes blanches, fromages frais, brie
bien fait, viennoiseries.

Température:

Pour une dégustation optimale de vins effervescents jeunes, nous recommandons une
température de service de 6 a 10 °C. Les millésimes complexes et évolués s’expriment
idéalement entre 8 et 12 °C.

Pays d'origine: Italie

Appellation: Coneglio-Valdobbiane
Producteur: Conegliano Valdobbiadene DOCG
Fabrication: en Cuve inox

Viticulture: Traditionnelle

Teneur en alcool: 11.5%

Prét a boire: A l'apogée

Raisins: 100% Glera

N° article: 1292923
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Etiquette a insérer pour les pinces de casier a vin
Taille: A7 74x105

Springo Blue

Prosecco Superiore Extra Brut
Conegliano Valdobbiadene DOCG

Pays d'origine: Italie

Classifications: Falstaff 90/100, Score 18/20

Raisins: 100% Glera

Prét a boire: A l'apogée

Viticulture: Traditionnelle

Fabrication: en Cuve inox

Teneur en alcool: 11.5%

Température: Pour une dégustation optimale de vins

effervescents jeunes, nous recommandons une
température de service de 6 a 10 °C. Les
millésimes complexes et évolués s'expriment
idéalement entre 8 et 12 °C.
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