
Verdelho Mollie & Merle
Langhorne Creek, Grapes For Good, Bremerton Wines

Verdelho léger à l’apéritif

Description:
Le Verdelho est une ancienne variété portugaise, mais il  est également cultivé en Australie
depuis le 19e siècle. Autrefois, le trèfle d’escargot, également connu sous le nom de luzerne,
poussait ici – ce sont les parcelles les plus fraîches de la propriété de Bremerton. L’œnologue
Rebecca Wilson profite de ce climat particulier pour apporter ce coup de fouet vital au vin.
Un  jaune  vert  très  tendre,  des  fruits  tropicaux  au  nez,  de  la  mangue  et  des  agrumes  au
palais, grâce à sa merveilleuse fraîcheur, ce vin blanc incite immédiatement à la prochaine
gorgée.
Profile aromatique:
Jaune paille tendre avec des reflets tirant sur le vert. Au nez et en bouche, arômes vivifiants
d’agrumes, de citronnelle et de fines herbes. Ce vins pâle montre de la structure,  une acidité
harmonieuse  et  beaucoup  de  longueur  en  bouche.  Il  a  été  nommé  en  l’honneur  des
grands-mères Mollie et Merle.
Accompagne idéalement:
Apéritif, charcuterie, terrines de poisson ou de légumes, cuisine végétarienne, poissons d'eau
douce  pochés,  spécialités  orientales  légèrement  épicées,  poulet,  spécialités  chaudes  au
fromage, fromages frais et à pâte dure.
Température:
Pour  une  dégustation  optimale  des  vins  blancs  frais  et  fruités,  nous  recommandons  une
température de service de 8 à 10 °C.
Pays d'origine: Australie
Sous-région: Langhorne Creek
Producteur: Grapes For Good
Viticulture: Traditionnelle
Vol. alcool: 12.0%
A boire: À l'apogée
Cépage(s): 100% Verdelho
N° article: 1299323
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Taille: A7 74x105

Verdelho Mollie & Merle
Langhorne Creek
Grapes For Good

Herkunft: Australie
Notation: Score 17.5/20
Cépage(s): 100% Verdelho
A boire: À l'apogée
Weinbau: Traditionnelle
Vol. alcool: 12.0%
Servier: Pour  une  dégustation  optimale  des  vins  blancs

frais  et  fruités,  nous  recommandons  une
température de service de 8 à 10 °C.
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