MOVENPICK

VINS

Marchese Antinori

Chianti Classico Riserva DOCG, Tenuta Tignanello, Marchesi Antinori

Un sangiovese expressif

Description:

La Tenuta Tignanello est située au ccoeur du Chianti Classico, sur les douces collines entre les
vallées de Greve et de Pesa. Le Marchese Antinori est un vin historique de la maison Antinori,
produit depuis le millésime 2011 a partir de raisins de la Tenuta Tignanello. Il exprime
pleinement la qualité et I’élégance du sangiovese de cette région de la Toscane.

Profile aromatique:

Va bien avec:

Ce vin rouge corsé accompagne aussi bien la bistecca alla fiorentina, le ragolt de boeuf
braisé et le risotto crémeux aux cepes que les grands classiques toscans, des pappardelles
au sanglier a la ribollita en passant par les crostini épicés.

Température:

Pour une dégustation optimale des vins rouges puissants, nous recommandons une
3 température de service de 15 a 17 °C.
: Pays d'origine: Italie
Appellation: Chianti
/ - 7 ! Producteur: Tenuta Tignanello
iLarchese 7Zneenon Fabrication: 24 Mois en Barrique
1 CLASSICO Viticulture: Traditionnelle
Teneur en alcool: 14.5%
VSERVA Raisins: 90% Sangiovese, 10% Cabernet Sauvignon
N° article: 1308121
'
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Etiquette a insérer pour les pinces de casier a vin

Taille: A7 74x105

Marchese Antinori

Chianti Classico Riserva DOCG

Tenuta Tignanello

Pays d'origine:
Classifications:

Raisins:
Viticulture:
Fabrication:
Teneur en alcool:
Température:

Italie

Wine Spectator 95/100, Antonio Galloni 93/100,
Parker 94/100, Score 19/20

90% Sangiovese, 10% Cabernet Sauvignon
Traditionnelle

24 Mois en Barrique

14.5%
Pour une dégustation optimale des vins rouges
puissants, nous recommandons une

température de service de 15 a 17 °C.
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