
Marsanne Blanche
Domaine Trong, Valais AOC, Cave du Rhodan

Description:

Profile aromatique:
Meilleur  terroir,  soigné  et  cultivé  selon  les  principes  de  la  biodynamie.  Fermenté
spontanément,  stocké  dans  des  œufs  en  béton,  ce  vin  fait  preuve  à  la  fois  de  classe  et
d’élégance.  Ce  vin  est  le  premier  vin  de  Suisse  à  avoir  reçu  le  label  Parc  du  parc  naturel
Pfyn-Finges.
Va bien avec:
Entrées  raffinées,  cocktail  de  crevettes,  vitello  tonnato,  pâtes  à  la  carbonara,  lasagnes,
poissons grillés, volailles, viandes blanches et pratiquement tous les fromages.
Température:
Pour  une  dégustation  optimale  de  vins  blancs  complexes,  nous  recommandons  une
température de service de 9 à 12 °C.
Pays d'origine: Suisse
Producteur: Valais AOC
Fabrication: 12 Mois en Barrique
Viticulture: Bio. Certification bio: CH-BIO-006
Teneur en alcool: 13.0%
Prêt à boire: jusqu'en 2029
Raisins: 100% Marsanne
N° article: 1327822
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Étiquette à insérer pour les pinces de casier à vin
Taille: A7 74x105

Marsanne Blanche
Domaine Trong
Valais AOC

Pays d'origine: Suisse
Raisins: 100% Marsanne
Prêt à boire: jusqu'en 2029
Viticulture: Bio. Certification bio: CH-BIO-006
Fabrication: 12 Mois en Barrique
Teneur en alcool: 13.0%
Température: Pour  une  dégustation  optimale  de  vins  blancs

complexes,  nous  recommandons  une
température de service de 9 à 12 °C.
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