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Mazis-Chambertin

Grand Cru AOC, Olivier Berstein

Beschreibung:

Degustationsnotiz:

Le célebre critique bourguignon Allen Meadows parle du Mazis-Chambertin 2011 : Un nez
attrayant, frais et pur, composé d'ar6mes de fruits rouges remarquablement complexes et
d’'une multitude d’éléments floraux et épicés précede des saveurs intensément minérales de
poids moyen qui possedent un milieu de bouche souple mais tres détaillé. La finale
puissante, impeccablement équilibrée et magnifiquement persistante est marquée par une
trés légére touche de rusticité. Il s’agit d’'un Mazis classique qui mérite d’'étre pris en
considération. Définitivement un exemplaire de choix pour les meilleurs moments de
I'année...

Accompagne idéalement:

Des vins de fétes et de plaisir. A savourer autour d'une bonne table ou simplement devant la
cheminée. Tout en finesse a maturité, se marient mieux a des mets plus raffinés. Jeunes et
concentrés soutiendront facilement une cuisine plus relevée.

Servierempfehlung:

Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil: déboucher la bouteille une heure avant le service,
go(ter le vin et décider s'il y a lieu de le décanter.

Pays d'origine: France
Sous-région: Cnuit
Produzent: Olivier Berstein
Elevage: en Barrique

A boire: jusqu'en 2028
Cépage(s): Pinot Noir

ArtikelInummer: 1357711
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
Taille: A7 74x105

Mazis-Chambertin

Grand Cru AOC
Olivier Berstein

Herkunft: France

Cépage(s): Pinot Noir

A boire: jusqu'en 2028

Elevage: en Barrique

Servier: Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil:

déboucher la bouteille une heure avant le
service, golter le vin et décider s'il y a lieu de
le décanter.
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