
Ulìa
Rosso Terre Siciliane IGT, Barbanera

Le soleil de Sicile dans votre verre

Beschreibung:
Un  rouge  de  Sicile  complexe  et  puissant  qui  séduit  par  son  charme  et  son  caractère.
L’assemblage des différents cépages est parfaitement dosé: le Merlot lui confère opulence et
rondeur,  tandis  que  le  Cabernet  apporte  droiture  et  structure,  et  que  la  Syrah  insuffle  une
touche  délicate  d’épices.  Les  notes  de  chocolat  noir,  de  noisette  grillée  et  de  cacao  se
fondent avec les arômes de fruits noirs et les effluves balsamiques.
Degustationsnotiz:
Rouge rubis  très dense,  s’éclaircissant  très légèrement sur  le  disque.  Généreuses notes de
baies  noires  dans  le  nez  ouvert  et  très  méditerranéen,  aux  nuances  de  cerises  noires  et
groseilles,  de  moka  et  de  chocolat  noir.  Bel  équilibre  dans  la  palais  marqué  par  les  baies
noires, sur un peu d’Earl Grey et de noix de coco, ainsi qu’un soupçon de thym et de romarin;
tannins mûrs, finale très énergique et pleine de caractère.
Accompagne idéalement:
Entrées, pâtés maison ou terrines de gibier, sauces brunes aux champignons, mets braisés,
volailles  à  chair  rouge  (canard  ou  pintade),  steaks,  grillades,  fromages  à  pâte  mi-dure  ou
dure (sbrinz ou fromage d'alpage).
Servierempfehlung:
Chambré entre 15 et 17 degrés. Jeune gagne à être décanté.
Pays d'origine: Italie
Produzent: Barbanera
Elevage: 6 Mois en Cuve inox
Viticulture: Traditionnelle
Vol. alcool: 14.5%
A boire: jusqu'en 2030
Cépage(s):  Merlot,  Cabernet Sauvignon,  Syrah
Artikelnummer: 1389222
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Taille: A7 74x105

Ulìa
Rosso Terre Siciliane IGT
Barbanera

Herkunft: Italie
Notation: Luca Maroni 98/100, Score 18.5/20
Cépage(s):  Merlot,  Cabernet Sauvignon,  Syrah
A boire: jusqu'en 2030
Weinbau: Traditionnelle
Elevage: 6 Mois en Cuve inox
Vol. alcool: 14.5%
Servier: Chambré entre 15 et 17 degrés. Jeune gagne à

être décanté.
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