
Pinot Noir
Mosel, Weingut Dr.Hermann

La finesse du Pinot de la Moselle

Beschreibung:
Christian Hermann, originaire d’Erden sur la Moselle, a connu une ascension fulgurante ces
dernières  années.  Déjà  réputé  pour  ses  rieslings  liquoreux  qui  obtiennent  les  meilleures
notes  internationales,  il  s’est  désormais  hissé  au  sommet  de  la  région  et  même  de
l’Allemagne  dans  le  domaine  des  vins  secs.  Ses  deux  pinots  sont  également  une  véritable
sensation  en  termes  de  qualité  et  de  plaisir  gustatif  –  si  délicieux  qu’il  est  impossible  d’y
résister. Ses efforts ont été récompensés par son admission au VDP début janvier 2025. Pour
la première fois depuis plus de 20 ans,  un domaine viticole a été élu à l’unanimité et sans
abstention au VDP. C’est exceptionnel et cela montre l’estime que ses collègues ont pour la
qualité que Christian Hermann met sans cesse dans ses bouteilles.
Degustationsnotiz:
Un pinot noir de grande classe de Christian Hermann, issu de vignes de plus de 20 ans d’âge
de  Zeltinger  Himmelreich  et  de  Kinheimer  Rosenberg.  Élevage  à  50  %  en  fûts  neufs  de  la
tonnellerie Rousseau, à peine toastés, et à 50 % en vieilles pièces bourguignonnes, suit une
mise en bouteille sans filtrage. Un délicieux vin aux arômes intenses et frais de cerise, aux
notes  délicatement  toastées  qui  se  marient  à  des  arômes  soyeux  et  francs  de  silex  et
d’ardoise.
Accompagne idéalement:
Des vins de fêtes et de plaisir. A savourer autour d'une bonne table ou simplement devant la
cheminée. Tout en finesse à maturité, se marient mieux à des mets plus raffinés. Jeunes et
concentrés soutiendront facilement une cuisine plus relevée.
Servierempfehlung:
Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil: déboucher la bouteille une heure avant le service,
goûter le vin et décider s'il y a lieu de le décanter.
Pays d'origine: Allemagne
Produzent: Weingut Dr.Hermann
Elevage: 12 Mois en Barrique
Viticulture: Traditionnelle
Vol. alcool: 13.0%
A boire: jusqu'en 2029
Cépage(s): 100% Spätburgunder (Pinot Noir)
Artikelnummer: 1390923
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Taille: A7 74x105

Pinot Noir
Mosel
Weingut Dr.Hermann

Herkunft: Allemagne
Notation: Parker 93/100
Cépage(s): 100% Spätburgunder (Pinot Noir)
A boire: jusqu'en 2029
Weinbau: Traditionnelle
Elevage: 12 Mois en Barrique
Vol. alcool: 13.0%
Servier: Chambré  entre  16  et  18  degrés.  Conseil:

déboucher  la  bouteille  une  heure  avant  le
service,  goûter le vin et décider s'il  y a lieu de
le décanter.
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