MOVENPICK

VINS

Roseblood blanc
Coteaux Varois en Provence AOP, Chateau d'Estoublon

Une bouteille de culture du plaisir provencal

Description:

Le Chateau Estoublon se dresse au coeur du massif de I’Alpille en Provence. Le Mont Ventoux

vous accueille au loin et I'art de vivre du sud de la France est cultivé ici entre vignes et

oliviers. Cette atmosphére méditerranéenne, vous pouvez la faire entrer chez vous avec une

bouteille de Roseblood Blanc. Sa fraicheur vive réveille la joie de vivre et vous donne un

avant-go(t d’une soirée de détente.

Profile aromatique:

Jaune intense aux reflets dorés. De délicates touches d’agrumes et de fleur de poirier

agrémentent le nez de péches blanches et d’ananas frais. Les notes complexes de fruits

blancs et jaunes se retrouvent également dans la bouche a la fois raffinée et séduisante,

d’une agréable richesse et délicieusement frais jusqu’a la derniere gorgée.

Accompagne idéalement:

Aussi harmonieux avec une bouillabaisse qu’avec une dorade grillée. Il s'accorde avec la

méme élégance avec une pissaladiére, un loup de mer au fenouil ou un poulet au citron et
/4 aux herbes.

Température:

Pour une dégustation optimale des vins blancs frais et fruités, nous recommandons une

température de service de 8 a 10 °C.

Pays d'origine: France

Producteur: Chateau d'Estoublon

Elevage: 1 Mois en Cuve inox

Viticulture: Traditionnelle

Vol. alcool: 12.5%

A boire: A l'apogée

Cépage(s): 63% Rolle (Vermentino), 17% Sauvignon Blanc, 14% Clairette, 6% Sémillon
N° article: 1394124
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
Taille: A7 74x105

Roseblood blanc

Coteaux Varois en Provence AOP
Chateau d'Estoublon

Herkunft: France

Notation: James Suckling 91/100, Decanter 90/100, Score
18/20

Cépage(s): 63% Rolle (Vermentino), 17% Sauvignon Blanc,
14% Clairette, 6% Sémillon

A boire: A l'apogée

Weinbau: Traditionnelle

Elevage: 1 Mois en Cuve inox

Vol. alcool: 12.5%

Servier: Pour une dégustation optimale des vins blancs

frais et fruités, nous recommandons une
température de service de 8 a 10 °C.

Mévenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch



