
Campo al Mare Rosato
Bolgheri DOC, Tenuta Campo al Mare, Tenute Ambrogio & Giovanni Folonari

Fraîcheur méditerranéenne de Bolgheri

Description:
Le rosato de Campo al  Mare provient du cœur de la prestigieuse DOC Bolgheri,  sur la côte
toscane. Il allie l’influence maritime à l’élégance des cépages internationaux et se présente
comme  un  rosé  finement  équilibré  au  style  moderne.  Clair,  frais  et  animé  –  ce  rosato  est
synonyme de plaisir simple et exigeant et de la joie de vivre de la côte toscane.
Profile aromatique:

Va bien avec:
Cuisine estivale, gâteau au fromage ou aux légumes, rôti froid, tartare de saumon, poissons,
viandes blanches, spécialités de pâtes, fromages corsés (chèvre ou Chaumes).
Température:
Pour  une  dégustation  optimale  des  vins  rosés,  nous  recommandons  une  température  de
service de 8 à 10 °C.
Pays d'origine: Italie
Appellation: Bolgheri
Producteur: Tenuta Campo al Mare
Fabrication: 4 Mois en Cuve inox
Viticulture: Traditionnelle
Teneur en alcool: 12.0%
Raisins: 100% Merlot
N° article: 1397324
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Étiquette à insérer pour les pinces de casier à vin
Taille: A7 74x105

Campo al Mare Rosato
Bolgheri DOC
Tenuta Campo al Mare

Pays d'origine: Italie
Classifications: Parker 91/100
Raisins: 100% Merlot
Viticulture: Traditionnelle
Fabrication: 4 Mois en Cuve inox
Teneur en alcool: 12.0%
Température: Pour  une  dégustation  optimale  des  vins  rosés,

nous  recommandons  une  température  de
service de 8 à 10 °C.
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