MOVENPICK

VINS

Elvio Fermenté
Hibiskus, Limette, Ingwer, Hibiscus, limette, gimgembre, Alkoholfrei / sans alcool

Un réve floral a tomber amoureux

Description:

Vervano est bien plus qu’une simple boisson, c’est un savoir-faire artisanal mis en bouteille.
Une fermentation de plusieurs semaines permet d’obtenir un kombucha au caractére
exceptionnel, a partir d’'une base de thé vert bio soigneusement sélectionné et d’herbes.
Agrémenté d’'hibiscus, de gingembre et de citron vert, il offre une expérience gustative a la
fois florale, acidulée et rafraichissante. Sans aucun additif artificiel - seulement avec des
ingrédients que I'on peut cueillir ou récolter. Idéal pour accompagner avec sensualité des
plats raffinés - ou comme prélude élégant a un apéritif ou une féte, lorsque la vie est
célébrée et que I'instant doit rester gravé dans les mémoires.

Profile aromatique:

L'équilibre raffiné entre |égereté et notes florales de Vervano Fermenté établit de nouvelles
références et fait de cette boisson a base de thé un choix sans alcool raffiné pour les
épicuriens avertis. La livraison de Vervano Fermenté en Allemagne n’est pas possible.

Va bien avec:

Température:

Pays d'origine: Autriche

Producteur: Hibiscus, limette, gimgembre
Fabrication: 1.5 Mois en Cuve inox
Viticulture: Bio. Certification bio: CH-BIO-006
N° article: 13983--
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Etiquette a insérer pour les pinces de casier a vin
Taille: A7 74x105

Elvio Fermenté

Hibiskus, Limette, Ingwer
Hibiscus, limette, gimgembre

Pays d'origine: Autriche

Classifications: Falstaff 90/100, Vinum 90/100
Viticulture: Bio. Certification bio: CH-BIO-006
Fabrication: 1.5 Mois en Cuve inox

Mévenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch



