
2016 Guidalberto
Toscana IGT, Tenuta San Guido

L’assemblage 60/40 Cabernet Sauvignon/Merlot de Sassicaia

Note de dégustation:
Rouge rubis profond aux reflets violets. Délicieux nez se développant progressivement sur
des nuances de gelée de mûres et de myrtilles, un soupçon de genièvre et de brownies, ainsi
que des notes marquées de cacao. L’attaque tendre fait place à un fruité expressif de sureau
noir, de framboises et de pain bis bien cuit ; les tanins sont bien intégrés mais collent encore
un peu ; puissant et ferme jusque dans la longue finale légèrement fraîche.
Accompagne idéale:
Il s'accorde particulièrement bien avec de la viande rouge, comme du tartare, du ragoût de
boeuf ou un rack d'agneau. Il est également délicieux avec des brochettes grillées, du bar au
grill, du foie et des plats en daube.
Conseils de service:
Chambré entre 15 et 17 degrés. Jeune gagne à être décanté.
Pays d'origine: Italie
Région: Toscane
Sous-région: Divers Toscane
Producteur: Tenuta San Guido
Notation(s): Parker 94+/100
Elaboration: 12 Mois en Barrique
Viticulture: Traditionnelle
Vol. alcool: 14.0 %
Apogée: jusqu'en 2027
Cépage(s): 60% Cabernet Sauvignon, 40% Merlot
Emballage: Carton de 6
Référence: 0617116075C6000
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Carte à insérer dans les supports pour étagères à vin
Taille: A7 74x105

Guidalberto
Toscana IGT
Tenuta San Guido

Origine: Italie
Notation(s): Parker 94+/100
Traubensorte(en): 60% Cabernet Sauvignon, 40% Merlot
Apogée: jusqu'en 2027
Viticulture: Traditionnelle
Elaboration: 12 Mois en Barrique
Vol. alcool: 14.0 %
Service: Chambré entre 15 et 17 degrés. Jeune gagne à

être décanté.
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