
2013 Villamanda

Côteaux du Languedoc AOP, Château la Négly

Le nouveau vin emblématique du Château de la Négly!

Note de dégustation:
Robe presque noire. Des notes d’épices et de terroir agrémentent le nez marqué par
l’abondance des petits fruits noirs. Un véritable vin de plaisir avec ses arômes de cerises
noires, de cassis, de mûres et de pain grillé. D’une incroyable intensité de fruit, avec un
corps rond et une puissance infinie, il ne manque malgré tout pas de finesse avec son acidité
fluide et soyeuse et ses tannins fondants. Un vin impressionnant du Château de la Negly qui
se boit déjà maintenant avec beaucoup de plaisir.
Accompagne idéale:
Vous apprécierez ce vin avec une entrecôte beurre café de Paris, une joue de veau, un
chateaubriand, un tournedos Rossini ou une souris d'agneau au romarin. Il s'accomode très
bien des viandes rouges comme le boeuf braisé, l'agneau ou le gibier.
Conseils de service:
Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil : déboucher la bouteille une heure avant le service,
goûter le vin et décider s'il y a lieu de le décanter.
Pays d'origine: France
Région: Languedoc-Roussillon
Producteur: Château de la Négly
Notation(s): Parker 92–95/100
Elevage: 26 Mois en Barrique
Viticulture: Traditionnelle
Vol. alcool: 15.0 %
Apogée: jusqu'en 2028
Cépage(s): Syrah, Mourvèdre, Grenache, Carignan
Référence: 0867113
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Carte à insérer dans les supports pour étagères à vin
Taille: A7 74x105

Villamanda
Côteaux du Languedoc AOP
Château la Négly

Origine: France
Notation(s): Parker 92–95/100
Cépage(s): Syrah, Mourvèdre, Grenache, Carignan
Apogée: jusqu'en 2028
Viticulture: Traditionnelle
Elevage: 26 Mois en Barrique
Vol. alcool: 15.0 %
Service: Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil :

déboucher la bouteille une heure avant le
service, goûter le vin et décider s'il y a lieu de le
décanter.
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