o Nr
MOVENPICK

VINS

2012 Leonia Brut

Spumante Pomino DOC, Frescobaldi, Marchesi de' Frescobaldi

Un Brut toscan!
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Description:

Leonia est un Spumante millésimé disponible en quantité limitée, que la famille Frescobaldi
produit selon la méthode traditionnelle (fermentation en bouteille). Particulierement crémeux
et séduisant, grace a la proportion élevée de Chardonnay.

Note de dégustation:

Jaune doré lumineux. Les notes fleuries et fruitées se marient joliment dans I'agréable nez
aux parfums rappelant la pomme Golden, les mirabelles et le melon bien sucré. Le palais
révele une délicate concentration ou se confirment les saveurs de fruits jaunes, la mousse est
agréable et soulignée par de douces nuances de levure ; c’est un mousseux équilibré se
terminant sur une fine effervescence.

Accompagne idéale:

Idéal avec les antipasti, les gressins, le risotto et les terrines de légumes. Il peut aussi bien se
boire en apéro qu'accompagner une salade de fruits ou un panettone.

Conseils de service:

Bien frais a 6-10 degrés

Pays d'origine: Italie

Région: Toscane

Producteur: Frescobaldi

Notation(s): Score 17.5/20, James Suckling 92/100
Viticulture: Traditionnelle

Vol. alcool: 125 %

Apogée: A l'apogée

Cépage(s): 90% Chardonnay, 10% Pinot Nero
Référence: 0831312

Movenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, Fax: 041 759 17 82, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch



o N\
MOVENPICK

VINS

Carte ainsérer dans les supports pour étagéres a vin
Taille: A7 74x105

Leonia Brut
Spumante Pomino DOC
Frescobaldi

Marchesi de' Frescobaldi

Origine: Italie

Notation(s): Score 17.5/20, James Suckling 92/100
Cépage(s): 90% Chardonnay, 10% Pinot Nero
Apogée: A l'apogée

Viticulture: Traditionnelle

Vol. alcool: 125 %

Service: Bien frais a 6-10 degrés
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