
2016 Block One Shiraz Cabernet
Langhorne Creek, Bremerton Wines

Le seul et unique

Description:
En Australie, 2016 figure parmi les très bons millésimes. Le célèbre critique oenologique
australien, James Halliday, lui décerne la note de 9/10. Le Block One est une sélection
exclusive des meilleures parcelles – appelées «blocks» en Australie – de Syrah et de
Cabernet Sauvignon. Encore une fois, la talentueuse Rebecca Willson a vinifié une cuvée
magnifiquement harmonieuse. À ce tarif, nous vous conseillons d’en faire des provisions.
Note de dégustation:
Un vin rouge parfait, fruité, puissant et à l'acidité dominante ! Les arômes rafraîchissants de
compote de fruits, d'épices et de tabac apportent au Block One 2016 de la complexité et une
structure unique. Les nuances épicées de cerise noire, de prune noire et de poivre noir lui
donnent tout son caractère.
Accompagne idéale:
Nous recommandons ce vin avec les fromages corsés, le rosbif, les plats au grill ainsi que
l'agneau sous toutes ses formes. Vous l'apprécierez aussi avec la chasse et les viandes
braisées.
Conseils de service:
Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil : déboucher la bouteille une heure avant le service,
goûter le vin et décider s'il y a lieu de le décanter.
Pays d'origine: Australie
Région: South Australia
Sous-région: Langhorne Creek
Producteur: Bremerton Wines
Notation(s): Score 19/20
Elevage: 18 Mois en Barrique
Viticulture: Traditionnelle
Vol. alcool: 14.5 %
Apogée: jusqu'en 2028
Cépage(s): 75% Shiraz, 25% Cabernet Sauvignon
Référence: 0815016
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Carte à insérer dans les supports pour étagères à vin
Taille: A7 74x105

Block One Shiraz Cabernet
Langhorne Creek
Bremerton Wines

Origine: Australie
Notation(s): Score 19/20
Cépage(s): 75% Shiraz, 25% Cabernet Sauvignon
Apogée: jusqu'en 2028
Viticulture: Traditionnelle
Elevage: 18 Mois en Barrique
Vol. alcool: 14.5 %
Service: Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil :

déboucher la bouteille une heure avant le
service, goûter le vin et décider s'il y a lieu de le
décanter.
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