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2015 Don Sebastian DS
Rioja DOCa, Unién Viti-Vinicola

Une rareté de la Rioja

Description:
Le 40e anniversaire de la coopération entre la famille Forner, initialement originaire du
Bordelais, et le fameux oenologue Michel Rolland est célébré avec un vin d’auteur. Produit
exclusivement a partir des meilleurs raisins, rigoureusement triés a la main et issus de faibles
rendements, puis élevé dans des barriques neuves, ce vin porte I'indéniable signature de
Michel Rolland.
Note de dégustation:
Violet impénétrable, centre noir. Des notes de pralinés au chocolat et de gelée de mires
marquent le nez complexe et révélant constamment de nouvelles nuances, comme les
cerises Amarena et les prunes douces. La bouche est puissante et gourmande avec des
tannins bien intégrés et des notes toastés continues rappelant le café et le chocolat aux noix,
somptueux ardmes fruités et délicates touches de liqueur de cerise. Magnifique équilibre
jusque dans la finale persistant plusieurs minutes.
| Accompagne idéale:
e Il accompagne idéalement les grillades, le cochon de lait et les boulettes de viande, mais

| également le poulet et diverses sortes de fromage.
Conseils de service:
Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil : déboucher la bouteille une heure avant le service,
godter le vin et décider s'il y a lieu de le décanter.

Pays d'origine: Espagne

Région: Rioja

Producteur: Union Viti Vinicola
Notation(s): Score 19/20
Elaboration: 15 Mois en Barrique
Viticulture: Traditionnelle

Vol. alcool: 14.0 %

Apogée: jusqu'en 2030
Cépage(s): 100% Tempranillo
Emballage: Caisse bois de 6
Référence: 0633715075B6100
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Carte ainsérer dans les supports pour étagéres a vin
Taille: A7 74x105

Don Sebastian DS
Rioja DOCa
Unién Viti-Vinicola

Origine: Espagne

Notation(s): Score 19/20

Traubensorte(en): 100% Tempranillo

Apogée: jusqu'en 2030

Viticulture: Traditionnelle

Elaboration: 15 Mois en Barrique

Vol. alcool: 14.0 %

Service: Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil :

déboucher la bouteille une heure avant le
service, godter le vin et décider s'il y a lieu de le
décanter.
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