MOVENPICK
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2017 Chateau Smith Haut Lafitte

Cru Classé, Pessac-Léognan AOC

Un vin exceptionnel, doté d’'un incroyable potentiel de garde, que I'on doit & Fabien Tei
son équipe

Note de dégustation:
Grenat rubis, brillant au centre. Le cassis reste en filigrane de ce bouquet aux séduisants
parfums de geniévre et de fraises des bois, avec des arriere notes de tabac blond, de
chocolat a la noix de coco et de bois précieux. La bouche est puissante et charpentée, avec
une belle structure et une magnifique précision. Beaucoup de matiére et une explosion de
baies des bois dans la longue finale serrée. Fabien Teitgen apporte son supplément de
CHATEAV Zlasse ace Vin.:lf gligantesque potentiel de garde.

s ccompagne idéale:
SMITH HAVT LA“HE Délicieux avec les viandes braisées, I'entrecote, le rumsteack, les truffes noires et la cote de
beeuf, il accompagnera également trés bien le gigot d'agneau, le confit de canard ou les
fromages a pate dure.
Conseils de service:
Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil : déboucher la bouteille une heure avant le service,
godter le vin et décider s'il y a lieu de le décanter.

GRAND CRU CLASSE

Pays d'origine: France
ESSAC LEQGNAN Région: Bordeaux
\NIFL ET FLORENEE CATHI s Sous-région: Graves/Pessac Léognan

Producteur: Chéateau Smith Haut Lafitte

Notation(s): Parker 97+/100, Score 19/20, Antonio Galloni 97/100, James
Suckling 97/100, WeinWisser 18.5/20

Vol. alcool: 14.0 %

Cépage(s): 60% Cabernet Sauvignon, 35% Merlot, 4% Cabernet Franc, 1%
Petit Verdot

Référence: 0564517
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Carte ainsérer dans les supports pour étagéres a vin
Taille: A7 74x105

Chateau Smith Haut Lafitte
Cru Classé
Pessac-Léognan AOC

Origine: France

Notation(s): Parker 97+/100, Score 19/20, Antonio Galloni
97/100, James Suckling 97/100, WeinWisser
18.5/20

Cépage(s): 60% Cabernet Sauvignon, 35% Merlot, 4%
Cabernet Franc, 1% Petit Verdot

Vol. alcool: 14.0 %

Service: Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil :

déboucher la bouteille une heure avant le
service, godter le vin et décider s'il y a lieu de le
décanter.
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