
2015 Nipozzano Riserva
Chianti Rúfina DOCG, Frescobaldi

Produit par le domaine historique de Castello di Nipozzano

Note de dégustation:
Rubis profond aux reflets violets. Le nez se pare d’une magnifique note de Sangiovese avec
des senteurs de cerise, de gelée de framboise et d’herbes sauvages, puis d’une touche de
chocolat au lait et de pain bis. La note de fraîcheur apporte beaucoup de fluidité à ce Chianti
fruité et épicé ; les tannins sont mûrs et délicatement intégrés ; finale aromatique de moyenne
intensité.
Accompagne idéale:
Il s'accorde particulièrement bien avec de la viande rouge, comme du tartare, du ragoût de
boeuf ou un rack d'agneau. Il est également délicieux avec des brochettes grillées, du bar au
grill, du foie et des plats en daube.
Conseils de service:
Chambré entre 15 et 17 degrés. Jeune gagne à être décanté.
Pays d'origine: Italie
Région: Toscane
Sous-région: Chianti
Producteur: Frescobaldi
Notation(s): James Suckling 93/100, Score 17.5/20
Elevage: 24 Mois en Cuve inox
Viticulture: Traditionnelle
Vol. alcool: 13.0 %
Apogée: jusqu'en 2024
Cépage(s): Sangiovese
Référence: 0350115
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Carte à insérer dans les supports pour étagères à vin
Taille: A7 74x105

Nipozzano Riserva
Chianti Rúfina DOCG
Frescobaldi

Origine: Italie
Notation(s): James Suckling 93/100, Score 17.5/20
Cépage(s): Sangiovese
Apogée: jusqu'en 2024
Viticulture: Traditionnelle
Elevage: 24 Mois en Cuve inox
Vol. alcool: 13.0 %
Service: Chambré entre 15 et 17 degrés. Jeune gagne à

être décanté.
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