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2016 Zinfandel Artezin

California, The Hess Collection Winery, Hess Family Estates

Hommage au cépage autochtone

Description:

Le domaine The Hess Collection Winery est réputé pour ses Cabernet Sauvignons aux
récompenses multiples. Demandez au vigneron Randle Johnson «Pourquoi du Zinfandel?», et
il vous répondra «Car il est super cool.» Randle Johnson est né en Californie, et il y est aussi
profondément enraciné que le Zinfandel.

Note de dégustation:

Grenat profond aux reflets rubis. Les baies noires dominent le bouquet épicé sur une
concentration de myrtilles, de gelée de mires et de cardamome, notes torréfiées de prunes,
tabac blond, clous de girofle et thé froid aux fruits en deuxiéme nez. Bouche puissante ou les
tannins soutenus se marient a une belle finesse et un cceur minéral plein de noblesse. Cerises
sauvages séchées, jus de prunelle et bruyére dans la finale concentrée.

Accompagne idéale:

Il accompagne délicieusement les plats surf & turf, le poisson grillé, les baked potatoes et la
cuisine tex-mex, ains que les hamburgers.

Conseils de service:

Chambré entre 15 et 17 degrés. Jeune gagne a étre décanté.

Pays d'origine: Etats-Unis d'’Amérique

Région: Californie

Producteur: Hess Collection Winery

Notation(s): Score 17.5/20

Elevage: 16 Mois en Barrique

Viticulture: Traditionnelle

Vol. alcool: 14.5%

Apogée: jusqu'en 2025

Cépage(s): 85% Zinfandel, 13% Petite Sirah, 2% Carignan
Référence: 0659116
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Carte ainsérer dans les supports pour étagéres a vin
Taille: A7 74x105

Zinfandel Artezin
California

The Hess Collection Winery
Hess Family Estates

Origine: Etats-Unis d'Amérique

Notation(s): Score 17.5/20

Cépage(s): 85% Zinfandel, 13% Petite Sirah, 2% Carignan
Apogée: jusqu'en 2025

Viticulture: Traditionnelle

Elevage: 16 Mois en Barrique

Vol. alcool: 14.5%

Service: Chambré entre 15 et 17 degrés. Jeune gagne a

étre décanté.
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