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2017 Riesling trocken

VDP.Erste Lage, Ungstein Nussriegel, Weingut Pfeffingen

Issu d’'une fameuse parcelle du Palatinat

Note de dégustation:

Jaune Puissant. Bouquet typique du parchet, envo(tant, épicé et terroité qui crée
spontanément I'envie. Selon le vigneron Jan Eymael, et nous partageons son avis, ce
Nussriegel 2017 est d'une trés grande qualité et compte parmi les millésimes marquants de
ce vignoble de haut vol. Puissant, énergique et plein de force, il se révele également fondant
et fluide, avec des arémes purs et subtils de fruits a pépins, sur des nuances de tabac, de
roche liquide et d’herbes fraiches. Long en bouche et d'une énorme complexité, c’est une
fois encore un des Riesling les plus excitants du millésime !

Accompagne idéale:

Nous recommandons ce vin avec des brochettes traditionnelles, des terrines de légumes, des
asperges, des champignons a la créme ou des escalopes viennoises. Il sera aussi parfait a
I'apéro tout comme avec des salades et du fromage.

Conseils de service:

Frais, entre 8 et 10 degrés

Pays d'origine: Allemagne
Région: Palatinat
Producteur: Pfeffingen
Notation(s): Score 18.5/20
Elevage: 8 Mois en Cuve inox
PEEEFINGEN Viticulture: Traditionnelle
Vol. alcool: 13.0%
o Apogée: jusqu'en 2023
NL'?_I‘T_: [E?EL Cépage(s): 100% Riesling
Référence: 0825017
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Carte ainsérer dans les supports pour étagéres a vin
Taille: A7 74x105

Riesling trocken
VDP.Erste Lage
Ungstein Nussriegel
Weingut Pfeffingen

Origine: Allemagne

Notation(s): Score 18.5/20

Cépage(s): 100% Riesling

Apogée: jusqu'en 2023
Viticulture: Traditionnelle

Elevage: 8 Mois en Cuve inox

Vol. alcool: 13.0 %

Service: Frais, entre 8 et 10 degrés
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