
2015 Cabernet Sauvignon

Napa County, Avalon Winery

La référence parmi les Cabernets de la Napa

Description:
Bouquet envoûtant de cerises noires, de mûres et de myrtilles accompagnées d’une belle
note de café au lait, de bois précieux et d’une élégante note de violette. Bouche
incroyablement ample et dense avec beaucoup de fondant. Longue finale persistante aux
arômes de chocolat noir, de sureau et de cassis finement poivré et épicé ainsi qu’une touche
de tabac à pipe parfumé.
Note de dégustation:
Grenat aux reflets rubis. Bouquet envoûtant de cerises noires, de mûres et de myrtilles
accompagnées d'une belle note de café au lait, de bois précieux et d'une élégante note de
violette. Bouche incroyablement ample et dense avec beaucoup de fondant, l'extrait est
crémeux, les tanins sont mûrs et encore soutenus. Longue finale persistante aux arômes de
chocolat noir, de sureau, de cassis finement poivré et épicé ainsi qu'une touche de tabac à
pipe parfumé.
Accompagne idéale:
Il accompagne délicieusement les plats surf & turf, le poisson grillé, les baked potatoes et la
cuisine tex-mex, ains que les hamburgers. Ce vin a bénéfi cié d’un élevage de 16 mois en
fûts de chêne français et américain!
Conseils de service:
Chambré entre 15 et 17 degrés. Jeune gagne à être décanté.
Pays d'origine: Etats-Unis d'Amérique
Région: Californie
Sous-région: North Coast
Producteur: Avalon
Notation(s): Score 18/20
Elevage: 10 Mois en Barrique
Viticulture: Traditionnelle
Vol. alcool: 14.0 %
Apogée: jusqu'en 2025
Cépage(s): 85% Cabernet Sauvignon, 15% Merlot
Référence: 0637715
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Carte à insérer dans les supports pour étagères à vin
Taille: A7 74x105

Cabernet Sauvignon
Napa County
Avalon Winery

Origine: Etats-Unis d'Amérique
Notation(s): Score 18/20
Cépage(s): 85% Cabernet Sauvignon, 15% Merlot
Apogée: jusqu'en 2025
Viticulture: Traditionnelle
Elevage: 10 Mois en Barrique
Vol. alcool: 14.0 %
Service: Chambré entre 15 et 17 degrés. Jeune gagne à

être décanté.
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