
2017 Les Hauts Calcaires Blanc

Côtes de Gascogne IGP, Domaine Chiroulet

Note de dégustation:
Jaune-vert clair. Joli bouquet, typique du Sauvignon sur des nuances d’herbes fraîches et
d’épices. La bouche est très précise avec de la longueur et des notes salées minérales de
calcaire. C’est un vin cristallin, aux arômes fruités intenses et élégants et aux notes florales,
sur des saveurs de groseille à maquereau, de pêche sauvage, de tilleul et d’herbe fauchée.
Longue finale.
Conseils de service:
Frais, entre 8 et 10 degrés
Pays d'origine: France
Région: Sud-Ouest
Producteur: Chiroulet
Notation(s): Score 17.5/20
Elevage: en Cuve inox
Viticulture: Traditionnelle
Vol. alcool: 12.5 %
Apogée: À l'apogée
Cépage(s): 55% Gros Manseng, 35% Sauvignon Blanc, 10% Ugni Blanc
Référence: 0972317
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Carte à insérer dans les supports pour étagères à vin
Taille: A7 74x105

Les Hauts Calcaires Blanc
Côtes de Gascogne IGP
Domaine Chiroulet

Origine: France
Notation(s): Score 17.5/20
Cépage(s): 55% Gros Manseng, 35% Sauvignon Blanc,

10% Ugni Blanc
Apogée: À l'apogée
Viticulture: Traditionnelle
Elevage: en Cuve inox
Vol. alcool: 12.5 %
Service: Frais, entre 8 et 10 degrés
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