
2017 Gorgona
Costa Toscana IGT, Frescobaldi

Un Vermentino, très bien noté, produit sur l'île pénitentiaire de Gorgone

Note de dégustation:
Jaune moyen aux nuances dorées. Bouquet intense de citron vert, de Golden Delicious et
d'oranges confites, avec un soupçon de massepain. En bouche, beaucoup de fruits frais, des
agrumes, des notes d'amandes et de pain blanc légèrement grillé ; Finale persistante avec
quelques accents minéraux.
Accompagne idéale:
Parfait avec du vitello tonnato, une minestrone, des fritti misit, ainsi que du bouilli de bœuf, de
la mortadelle et des pâtes à la carbonara. Vous pourrez aussi l'apprécier avec des fromages
corsés et de la viande fumée.
Conseils de service:
Frais, entre 9 et 12 degrés
Pays d'origine: Italie
Région: Toscane
Sous-région: Divers Toscane
Producteur: Frescobaldi
Notation(s): James Suckling 95/100, Score 18/20, Falstaff 94/100
Elaboration: 7 Mois en Cuve inox
Viticulture: Traditionnelle
Vol. alcool: 13.0 %
Apogée: jusqu'en 2022
Cépage(s): Vermentino, Ansonica
Référence: 0831417
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Carte à insérer dans les supports pour étagères à vin
Taille: A7 74x105

Gorgona
Costa Toscana IGT
Frescobaldi

Origine: Italie
Notation(s): James Suckling 95/100, Score 18/20, Falstaff

94/100
Traubensorte(en): Vermentino, Ansonica
Apogée: jusqu'en 2022
Viticulture: Traditionnelle
Elaboration: 7 Mois en Cuve inox
Vol. alcool: 13.0 %
Service: Frais, entre 9 et 12 degrés
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