
2016 Cabernet Sauvignon Submission
California, 689 Cellars

Une réussite de 689

Description:
La Californie et le Cabernet: une équipe qui gagne! Le climat ensoleillé de l’«État doré»
confère au Cabernet Sauvignon des arômes d’une incomparable intensité, évoquant les
fruits noirs mûrs et les épices. Avec son opulence et sa tendresse, nous sommes certains que
le Submission, notre découverte du domaine 689 Cellars, ne manquera pas de vous
convaincre!
Note de dégustation:
Grenat, rouge rubis au centre. Bouquet gourmand de pruneaux sucrés et de griottes fraîches,
avec des arrière notes de cardamome, de bois précieux et un soupçon de cannelle. La
bouche est mûre et onctueuse sur une finale serrée aux arômes de tabac à pipe parfumé, de
bois de rose et de gelée de mûres.
Conseils de service:
Chambré entre 15 et 17 degrés. Jeune gagne à être décanté.
Pays d'origine: Etats-Unis d'Amérique
Région: Californie
Sous-région: North Coast
Producteur: Six Eight Nine Cellars
Notation(s): Score 17.5/20
Elevage: 10 Mois en Barrique
Viticulture: Traditionnelle
Vol. alcool: 14.5 %
Apogée: jusqu'en 2024
Cépage(s): 80% Cabernet Sauvignon, 15% Merlot, 5% Malbec
Référence: 0948016
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Carte à insérer dans les supports pour étagères à vin
Taille: A7 74x105

Cabernet Sauvignon Submission
California
689 Cellars

Origine: Etats-Unis d'Amérique
Notation(s): Score 17.5/20
Cépage(s): 80% Cabernet Sauvignon, 15% Merlot, 5%

Malbec
Apogée: jusqu'en 2024
Viticulture: Traditionnelle
Elevage: 10 Mois en Barrique
Vol. alcool: 14.5 %
Service: Chambré entre 15 et 17 degrés. Jeune gagne à

être décanté.
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