
2014 Pinot Noir trocken
Rechtenbacher, Weingut Friedrich Becker

Un Palatin génial produit par un champion incontesté

Note de dégustation:
Puissant rouge rubis. Bouquet séduisant de fruits noirs à noyau, de baies de genièvre, de
tabac, de bois fendu et de fumée. Bouche juteuse, épicée avec une bonne structure tannique
et de très beaux arômes de torréfaction. Les tanins sont ceux d'un terroir d'exception et, avec
un peu de maturité, se marieront parfaitement avec le fruit. Finale longue et intense - un Pinot
de grande origine, d'une fraîcheur juvénile et d'une qualité exceptionnelle, qui montre
beaucoup de potentiel. 
Accompagne idéale:
Il accompagne merveilleusement les boulettes de viande, le rôti de veau, le ragoût de lapin,
les médaillons de chevreuil, le canard et l'oie. Il se boit aussi très bien avec des nouilles aux
champignons, des fromages à pâte dure et du brie.
Conseils de service:
Chambré entre 15 et 17 degrés. Jeune gagne à être décanté.
Pays d'origine: Allemagne
Région: Palatinat
Producteur: Friedrich Becker
Notation(s): Score 18.5/20
Elevage: 18 Mois en Barrique
Viticulture: Traditionnelle
Vol. alcool: 13.5 %
Apogée: jusqu'en 2024
Cépage(s): 100% Spätburgunder (Pinot Noir)
Référence: 0840614
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Carte à insérer dans les supports pour étagères à vin
Taille: A7 74x105

Pinot Noir trocken
Rechtenbacher
Weingut Friedrich Becker

Origine: Allemagne
Notation(s): Score 18.5/20
Cépage(s): 100% Spätburgunder (Pinot Noir)
Apogée: jusqu'en 2024
Viticulture: Traditionnelle
Elevage: 18 Mois en Barrique
Vol. alcool: 13.5 %
Service: Chambré entre 15 et 17 degrés. Jeune gagne à

être décanté.
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