
2014 Cabernet Sauvignon

Red Mountain, Chateau Ste. Michelle&Marchesi Antinori, Col Solare Winery

Le vin culte de l’État de Washington

Description:
20 ans parmi l’élite mondiale, cela se fête!Pour marquer l’événement, le formidable Col
Solare 2014 porte une capsule anniversaire. Une fois de plus, ce vin produit par
l’emblématique Château Ste Michelle et la famille Antinori séduit par son caractère fruité, ses
arômes magnifiques et sa structure tanniquesoyeuse.
Note de dégustation:
Grenat foncé. Magnifique parfum de griottes et de mûres, suivies de gelée de sureau, de
pastilles au cassis et de réglisse, ainsi que d'un délicat parfum de lavande et de moka.
Bouche charnue aux tanins bien soutenus et à l'extrait mûr, on sent l'énorme potentiel qui
sommeille dans ce géant. Arômes envoûtants de prune, de tabac et de poivre noir dans la
longue finale aux saveurs de mûre, élégance unique et classe jusqu'à la dernière gorgée.
Conseils de service:
Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil : déboucher la bouteille une heure avant le service,
goûter le vin et décider s'il y a lieu de le décanter.
Pays d'origine: Etats-Unis
Région: Etat de Washington
Sous-région: Red Mountain
Producteur: Chateau Ste. Michelle
Notation(s): Parker 94+/100, Score 19/20, Wine & Spirits 94/100, James

Suckling 93/100
Elevage: 21 Mois en Barrique
Viticulture: Traditionnelle
Vol. alcool: 15.0 %
Apogée: jusqu'en 2025
Cépage(s): 85% Cabernet Sauvignon, 9% Cabernet Franc, 4% Merlot, 2%

Syrah
Référence: 0120014
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Carte à insérer dans les supports pour étagères à vin
Taille: A7 74x105

Cabernet Sauvignon
Red Mountain
Chateau Ste. Michelle&Marchesi Antinori
Col Solare Winery

Origine: Etats-Unis
Notation(s): Parker 94+/100, Score 19/20, Wine & Spirits

94/100, James Suckling 93/100
Cépage(s): 85% Cabernet Sauvignon, 9% Cabernet Franc,

4% Merlot, 2% Syrah
Apogée: jusqu'en 2025
Viticulture: Traditionnelle
Elevage: 21 Mois en Barrique
Vol. alcool: 15.0 %
Service: Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil :

déboucher la bouteille une heure avant le
service, goûter le vin et décider s'il y a lieu de le
décanter.

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

Mövenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, Fax: 041 759 17 82, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch

http://www.tcpdf.org

