
2009 Pesquera Gran Reserva Millenium

Ribera del Duero DO, Familia Fernández Rivera, Grupo Pesquera

N’est produit que dans les meilleures années

Description:
Le Millenium de la famille Ferna?ndez n’est produit que dans les plus grands millésimes.
N’oubliez pas d’acheter le Millenium Gran Reserva de la Ribera del Duero, présenté dans
son élégante caisse en bois, pour vos fêtes de Noël et du Nouvel An. Le très recherché
millésime 2009 est un pur plaisir à boire, et constitue aussi un cadeau parfait.
Note de dégustation:
Grenat profond aux reflets noir-rubis. Noix, chocolat et fruits secs dans le nez complexe aux
nuances de pruneaux, de pain aux poires et de thé aux fruits, mais également de tabac doux
et de pain d'épices. En bouche texture douce et soyeuse, aux tanins mûrs, sur des arômes de
baies des bois, de cerises séchées et de gâteau aux quetsches. Bel équilibre entre maturité
et rondeur, chocolat au lait et figues au vin rouge dans la finale longue et élégante. Le top de
l’élégance.
Accompagne idéale:
Il accompagne délicieusement le filet de bœuf, le jarret braisé ou les côtelettes d'agneau. Vous
pouvez également le servir avec des plats de chasse ou de la queue de bœuf
Conseils de service:
Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil : déboucher la bouteille une heure avant le service,
goûter le vin et décider s'il y a lieu de le décanter.
Pays d'origine: Espagne
Région: Ribera del Duero
Producteur: Familia Fernández Rivera
Notation(s): Score 20/20
Elevage: 30 Mois en Barrique
Viticulture: Traditionnelle
Vol. alcool: 14.5 %
Apogée: jusqu'en 2035
Cépage(s): 100% Tempranillo
Référence: 0217409
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Carte à insérer dans les supports pour étagères à vin
Taille: A7 74x105

Pesquera Gran Reserva Millenium
Ribera del Duero DO
Familia Fernández Rivera
Grupo Pesquera

Origine: Espagne
Notation(s): Score 20/20
Cépage(s): 100% Tempranillo
Apogée: jusqu'en 2035
Viticulture: Traditionnelle
Elevage: 30 Mois en Barrique
Vol. alcool: 14.5 %
Service: Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil :

déboucher la bouteille une heure avant le
service, goûter le vin et décider s'il y a lieu de le
décanter.
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