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2015 Napanook Napa Valley

Christian Moueix, Dominus Estate

Description:

Propriétaire de Iégendaires chateaux de Pomerol tels que Trotanoy et La Fleur-Pétrus,
Christian Moueix est depuis fort longtemps un personnage iconique. Néanmoins, dés les
années 1980, il a choisi de relever un nouveau défi en reprenant une partie du vignoble
historiqgue de Napanook, dans la Napa Valley. James Suckling attribue 97 points bien mérités
a cet excellent assemblage de cépages bordelais issu du grand millésime 2015. Dés sa
jeunesse, le Napanook promet beaucoup de plaisir.

Note de dégustation:

Grenat dense. Séduisant bouquet de mires et de noix de coco, sur une délicate note fumée
alliée a une belle note de cassis. En milieu de bouche, les tannins cacaotés sont parfaitement
mdrs, serrés et soutenus. Finale légerement aromatique avec des olives noires.
Accompagne idéale:

Idéal avec un T-bone-steak, un rack d'agneau, un burger de boeuf Wayu, des travers de porc
ou un filet mignon, il est tout aussi délicieux avec des fromages bien faits et des pieces
braisées.

Conseils de service:

Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil : déboucher la bouteille une heure avant le service,
godter le vin et décider s'il y a lieu de le décanter.

Pays d'origine: Etats-Unis

Région: Californie

Sous-région: North Coast

Producteur: Familie Moueix

Notation(s): James Suckling 97/100, Score 19/20
Elevage: 18 Mois en Barrique

Viticulture: Traditionnelle

Vol. alcool: 145 %

Apogée: jusqu'en 2032

Cépage(s): 88% Cabernet Sauvignon, 9% Petit Verdot, 3% Cabernet Franc
Référence: 0137415

Movenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, Fax: 041 759 17 82, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch
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Carte ainsérer dans les supports pour étagéres a vin
Taille: A7 74x105

Napanook Napa Valley
Christian Moueix
Dominus Estate

Origine: Etats-Unis

Notation(s): James Suckling 97/100, Score 19/20

Cépage(s): 88% Cabernet Sauvignon, 9% Petit Verdot, 3%
Cabernet Franc

Apogée: jusqu'en 2032

Viticulture: Traditionnelle

Elevage: 18 Mois en Barrique

Vol. alcool: 145 %

Service: Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil :

déboucher la bouteille une heure avant le
service, godter le vin et décider s'il y a lieu de le
décanter.
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