
2016 Cabernet Sauvignon

Napa Valley, Louis M. Martini Winery

Le classique de Louis M. Martini

Description:
Cela fait plus de 85 ans que le domaine Louis M. Martini est réputé pour ses Cabernets de
classe mondiale, produits de manière artisanale, et issus des meilleures parcelles de Sonoma
et de la Napa. Michael Eddy, le maître de chai, a vinifié une collection exemplaire, dont ce
bijou élevé en barriques est un digne ambassadeur.
Note de dégustation:
Grenat violet profond. Bouquet intense de cassis avec en arrière nez du bois précieux, des
pralines au chocolat. En bouche, c'est un vin puissant, à l'extrait charnu, avec beaucoup
d'élégance. Dans la finale très longue et très aromatique, du jus de griottes, des prunes et du
tabac Burley.
Accompagne idéale:
Des vins de fêtes et de plaisir. A savourer autour d'une bonne table ou simplement devant la
cheminée. Tout en finesse à maturité, se marient mieux à des mets plus raffinés. Jeunes et
concentrés soutiendront facilement une cuisine plus relevée.
Conseils de service:
Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil : déboucher la bouteille une heure avant le service,
goûter le vin et décider s'il y a lieu de le décanter.
Pays d'origine: Etats-Unis
Région: Californie
Sous-région: North Coast
Producteur: Louis Martini Winery
Notation(s): Parker 95+/100, Score 19/20
Elevage: 21 Mois en Barrique
Viticulture: Traditionnelle
Vol. alcool: 15.0 %
Apogée: jusqu'en 2048
Cépage(s): 84% Cabernet Sauvignon, 9% Petite Sirah, 5% Petit Verdot, 1%

Malbec, 1% Merlot
Référence: 0982416
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Carte à insérer dans les supports pour étagères à vin
Taille: A7 74x105

Cabernet Sauvignon
Napa Valley
Louis M. Martini Winery

Origine: Etats-Unis
Notation(s): Parker 95+/100, Score 19/20
Cépage(s): 84% Cabernet Sauvignon, 9% Petite Sirah, 5%

Petit Verdot, 1% Malbec, 1% Merlot
Apogée: jusqu'en 2048
Viticulture: Traditionnelle
Elevage: 21 Mois en Barrique
Vol. alcool: 15.0 %
Service: Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil :

déboucher la bouteille une heure avant le
service, goûter le vin et décider s'il y a lieu de le
décanter.
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