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2018 San Vincenzo Cuvée Lisa
Bianco Veneto IGP, Anselmi

Un millésime 2018 aux aromes raffinés

Description:

En Vénétie, Roberto Anselmi fait partie des grands noms du vin et se consacre a une quéte
acharnée de la qualité. C'est a juste titre que ses vins figurent sur les cartes des meilleurs
restaurants du monde. A l'origine, Roberto Anselmi avait dédié cette cuvée a sa fille Lisa.
Aujourd’hui, elle fait également partie de I'équipe et accompagne le domaine dans sa
transition vers une nouvelle génération.

Note de dégustation:

Jaune doré lumineux. Nez trés ouvert et intensément parfumé, rappelant le pamplemousse, la

@@, mandarine et la citronnelle, sur quelques nuances de massepain et de fleurs. Les notes
i d'agrumes se confirment dans la bouche trés aromatique et engageante ou viennent
ANSELMI harmonieusement se greffer des ardmes de groseilles & maquereau et un soupgon de
mangue; des nuances minérales apparaissent dés le milieu de bouche globalement trés
SAN VINCENZO serré ; finale précise.

o Accompagne idéale:
Nous recommandons ce vin avec les viandes blanches, le poisson et les crustacés. Vous
I'apprécierez aussi avec de la focaccia, un gateau au fromage, des antipasti, des spaghetti
aux palourdes et des gnocchi au beurre de sauge.
Conseils de service:
Frais, entre 8 et 10 degrés
Pays d'origine: Italie

CUVEE LISA Région: Vénétie
Sous-région: Divers Vénétie
Producteur: Anselmi
Notation(s): Score 18/20
Elevage: 6 Mois en Cuve inox
Viticulture: Traditionnelle
Vol. alcool: 12.5%
Apogée: jusqu'en 2022
Cépage(s): 70% Garganega, 15% Chardonnay, 15% Sauvignon Blanc
Référence: 0494618
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Carte ainsérer dans les supports pour étagéres a vin
Taille: A7 74x105

San Vincenzo Cuvée Lisa
Bianco Veneto IGP

Anselmi

Origine: Italie

Notation(s): Score 18/20

Cépage(s): 70% Garganega, 15% Chardonnay, 15%
Sauvignon Blanc

Apogée: jusqu'en 2022

Viticulture: Traditionnelle

Elevage: 6 Mois en Cuve inox

Vol. alcool: 12.5%

Service: Frais, entre 8 et 10 degrés
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