
Champagne Brut Grande Réserve
Champagne Gosset

La signature de la plus ancienne maison de vins de la Champagne

Note de dégustation:
Doré brillant. Nez frais et fruité. Bouche pleine de finesse et de fraicheur (Chardonnay), mais
également structurée et puissante (Pinot Noir). Beaucoup d'arômes de fruits jaunes tels que
la pêche et la mirabelle, mais aussi de l'aubépine et des notes florales. Joli bouquet
d'agrumes dans la longue finale. Ce classique de la maison Gosset est un champagne idéal
pour toutes les occasions.
Conseils de service:
Bien frais à 6-10 degrés
Pays d'origine: France
Région: Champagne
Producteur: Gosset
Notation(s): Parker 91/100, Wine Spectator 92/100
Viticulture: Traditionnelle
Vol. alcool: 12.0 %
Apogée: À l'apogée
Cépage(s): 45% Chardonnay, 45% Pinot Noir, 10% Pinot Meunier
Référence: 09894--

Mövenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, Fax: 041 759 17 82, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch



Carte à insérer dans les supports pour étagères à vin
Taille: A7 74x105

Champagne Brut Grande Réserve
Champagne Gosset

Origine: France
Notation(s): Parker 91/100, Wine Spectator 92/100
Cépage(s): 45% Chardonnay, 45% Pinot Noir, 10% Pinot

Meunier
Apogée: À l'apogée
Viticulture: Traditionnelle
Vol. alcool: 12.0 %
Service: Bien frais à 6-10 degrés
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