
2016 Château Phélan Ségur

St-Estèphe AOC

Le légendaire millésime 1996 a un digne successeur

Description:
Lorsque Thierry Gardinier parle de ces vendanges qui ont duré jusqu’au 21 octobre, les plus
longues qu’il ait jamais connues, son visage s’illumine. Elles ont donné naissance à un
Phélan Ségur qui rappelle les grands Cabernets Sauvignons de 1996. Ne manquez pas le
millésime 2016!
Note de dégustation:
Pourpre, disque violacé. Concentration de petits fruits noirs dans le nez charmeur aux
parfums de cassis et de mûres, puis de réglisse, de noix de coco et de tabac. Les tannins
soutiennent la bouche puissante et d’une grande finesse, myrtilles et peau de cerises en
rétro-olfaction, très longue finale sur une fine astringence.
Accompagne idéale:
Délicieux avec les viandes braisées, l'entrecôte, le rumsteack, les truffes noires et la côte de
bœuf, il accompagnera également très bien le gigot d'agneau, le confit de canard ou les
fromages à pâte dure.
Conseils de service:
Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil : déboucher la bouteille une heure avant le service,
goûter le vin et décider s'il y a lieu de le décanter.
Pays d'origine: France
Région: Bordeaux
Sous-région: St-Estèphe
Producteur: Château Phélan Ségur
Notation(s): James Suckling 95/100, Parker 92/100, Score 19/20, Wine

Enthusiast 92–94/100, Wine Spectator 91–94/100, Decanter
94/100, Jeb Dunnuck 94/100

Elevage: 18 Mois en Barrique
Viticulture: Traditionnelle
Vol. alcool: 13.5 %
Cépage(s): 55% Cabernet Sauvignon, 45% Merlot
Référence: 0487216
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Carte à insérer dans les supports pour étagères à vin
Taille: A7 74x105

Château Phélan Ségur
St-Estèphe AOC

Origine: France
Notation(s): James Suckling 95/100, Parker 92/100, Score

19/20, Wine Enthusiast 92–94/100, Wine
Spectator 91–94/100, Decanter 94/100, Jeb
Dunnuck 94/100

Cépage(s): 55% Cabernet Sauvignon, 45% Merlot
Viticulture: Traditionnelle
Elevage: 18 Mois en Barrique
Vol. alcool: 13.5 %
Service: Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil :

déboucher la bouteille une heure avant le
service, goûter le vin et décider s'il y a lieu de le
décanter.
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