o Nr
MOVENPICK

VINS

2012 Champagne Brut Vintage

Pol Roger

La référence des champagnes millésimés
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Description:

Pol Roger est réputé pour sa petite gamme composée exclusivement de champagnes
d’'exception. Les millésimés ne sont produits que dans les meilleures années. La particularité
de celui-ci tient & sa proportion importante de Pinot Noir. Ce champagne millésimé a été
élevé de nombreuses années en bouteille dans les caves vo(tées de la maison
champenoise, a E?pernay, avant d'étre commercialisé.

Note de dégustation:

Jaune doré brillant. Bouquet limpide et élégant avec de la pomme, de la mandarine, des
fleurs blanches et des notes Iégérement fumées. Corps puissant, trés aromatique, riche, mais
qui reste équilibré et captivant. Bouche parfaite, ample et crémeuse, structurée et longue, un
champagne de grande classe, issu d'un grand millésime. Peut convaincre aussi bien en solo
gu'en accompagnement de plats.

Accompagne idéale:

Vous apprécierez ce vin aussi bien a I'apéro avec des amuse-bouches, qu’avec des plats
plus élaborés comme des médaillons de veau a la creme, toutes sortes de patés ou des
bouchées a la reine. Il s’accorde en outre & merveille avec les poissons et fruits de mer,
comme le saumon fumé, les gambas, le sandre ou le homard, mais aussi la volaille fine.
Conseils de service:

Bien frais a 6-10 degrés

RESERVE

GNE Pays d'origine: France
- Région: Champagne
Producteur: Pol Roger
Notation(s): Parker 94+/100
Elevage: en Cuve inox
Viticulture: Traditionnelle
Vol. alcool: 125 %
Apogée: jusqu'en 2025
Cépage(s): 60% Pinot Noir, 40% Chardonnay
Référence: 0177312

Movenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, Fax: 041 759 17 82, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch



o N\
MOVENPICK

VINS

Carte ainsérer dans les supports pour étagéres a vin
Taille: A7 74x105

Champagne Brut Vintage

Pol Roger

Origine: France

Notation(s): Parker 94+/100

Cépage(s): 60% Pinot Noir, 40% Chardonnay
Apogée: jusqu'en 2025

Viticulture: Traditionnelle

Elevage: en Cuve inox

Vol. alcool: 125 %

Service: Bien frais a 6-10 degrés

Movenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, Fax: 041 759 17 82, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch


http://www.tcpdf.org

