
2017 8 Years in the Desert

Dry Creek, Orin Swift Cellars

Le dernier coup en date de la maison Orin Swift

Description:
Le domaine Orin Swift Cellar, situé dans la Napa Valley, près de San Francisco, est
régulièrement encensé par la presse spécialisée, et fait même l’objet de pèlerinages. Le
dernier coup en date de la maison est un Zinfandel avec une touche de Petite Syrah et de
Syrah. L’objectif est toujours d’extraire le meilleur du cépage: «Seuls d’excellents raisins
permettent de produire un excellent vin.» Ce vin opulent, doté d’une richesse aromatique
extraordinaire, aux notes de chocolat noir, de fenouil, de figue et de poivre noir, est par
ailleurs habillé d’une étiquette très originale.
Note de dégustation:
Pourpre-grenat impénétrable. Séduisant bouquet de pruneaux et de gelée de mûres encore
chaude, en deuxième nez viennent des nuances de liqueur de cerise, de réglisse, de grains
de framboises grillés et de roses envoûtantes. La bouche ronde et charnue révèle une texture
légèrement salée, une structure complexe et une légère adhérence. Finale étoffée et
interminable sur des arômes d’épices, de verveine, de genièvre et de pelure de prune - un
Zinfandel grandiose du visionnaire Dave Phinney.
Conseils de service:
Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil : déboucher la bouteille une heure avant le service,
goûter le vin et décider s'il y a lieu de le décanter.
Pays d'origine: Etats-Unis d'Amérique
Région: Californie
Sous-région: North Coast
Producteur: Orin Swift
Notation(s): Score 20/20, Parker 93/100
Elevage: 8 Mois en Barrique
Viticulture: Traditionnelle
Vol. alcool: 15.5 %
Apogée: jusqu'en 2030
Cépage(s): Zinfandel, Petite Syrah, Syrah
Référence: 0920417
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Carte à insérer dans les supports pour étagères à vin
Taille: A7 74x105
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Service: Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil :

déboucher la bouteille une heure avant le
service, goûter le vin et décider s'il y a lieu de le
décanter.

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

Mövenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, Fax: 041 759 17 82, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch

http://www.tcpdf.org

