
2017 Block One Shiraz Cabernet

Langhorne Creek, Bremerton Wines

Rien que le meilleur, de Rebecca Willson

Description:
Depuis de nombreuses années, les vins du domaine familial Bremerton de Langhorne Creek
comptent parmi les meilleurs d’Australie. Le nom «Block One», c’est-à-dire parcelle n° 1,
désigne aussi le meilleur lot du vignoble. Nous nous sommes procuré pour vous cette
sélection incomparable issue des meilleures parcelles de Syrah et de Cabernet Sauvignon.
Surtout ne manquez pas ce vin prestigieux!
Note de dégustation:
Pourpre presque noir. Explosion de petits fruits noirs dans le bouquet enivrant aux notes
toastées et épicées, de chocolat amer et de caramel. Densité et persistance typiques avec
des tanins veloutés, un beau fruit et un parfait élevage en barrique. Puissant et intense, ni
trop compoté, ni trop alcoolique, il est à la fois fort, élégant et plein de classe. Beaucoup de
baies noires - mûres, groseilles noires, cassis et sureau. Un nouveau chef-d'œuvre liquide de
Rebecca et la symbiose quasi parfaite de ses deux cépages favoris.
Accompagne idéale:
Nous recommandons ce vin avec les fromages corsés, le rosbif, les plats au grill ainsi que
l'agneau sous toutes ses formes. Vous l'apprécierez aussi avec la chasse et les viandes
braisées.
Conseils de service:
Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil : déboucher la bouteille une heure avant le service,
goûter le vin et décider s'il y a lieu de le décanter.
Pays d'origine: Australie
Région: South Australia
Sous-région: Langhorne Creek
Producteur: Bremerton
Notation(s): Score 19/20
Elevage: 18 Mois en Barrique
Viticulture: Traditionnelle
Vol. alcool: 14.5 %
Apogée: jusqu'en 2029
Cépage(s): 77% Shiraz, 23% Cabernet Sauvignon
Référence: 0815017
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Carte à insérer dans les supports pour étagères à vin
Taille: A7 74x105

Block One Shiraz Cabernet
Langhorne Creek
Bremerton Wines

Origine: Australie
Notation(s): Score 19/20
Cépage(s): 77% Shiraz, 23% Cabernet Sauvignon
Apogée: jusqu'en 2029
Viticulture: Traditionnelle
Elevage: 18 Mois en Barrique
Vol. alcool: 14.5 %
Service: Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil :

déboucher la bouteille une heure avant le
service, goûter le vin et décider s'il y a lieu de le
décanter.
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