
2018 Château de Nages Rosé

Vieilles Vignes, Costières de Nîmes AOP (Bio)

Un vin d’été poétique, signé Michel Gassier

Description:
Avec son Nage Rosés, Michel Gassier a élaboré un formidable vin de l’été qui vous fera
rêver de votre prochain voyage en France.
Note de dégustation:
Rose tendre lumineux. Bouquet évoquant les herbes de Provence, la grenadine et les
framboises. Bouche très harmonieuse aux arômes gourmands de fruits rouges et de grenade.
La vivacité du fruit se marie harmonieusement avec les nuances poivrées et d’herbes du
Sud. Un rosé de haut vol, persistant, fruité et mordant, d’une belle qualité Bio.
Accompagne idéale:
Dégustez ce vin avec de délicieux hors-d'œuvres, de la charcuterie, des grillades, de la
ratatouille, de la bouillabaisse, un morceau de baquette tartiné de tapenade ou une salade
niçoise. Il sera aussi fantastique avec une salade de pâtes ou des lasagnes aux légumes.
Conseils de service:
Frais, entre 9 et 12 degrés
Pays d'origine: France
Région: Rhône
Sous-région: Vallée du Rhône méridionale
Producteur: Château de Nages
Notation(s): Score 17.5/20
Elevage: 3 Mois en Cuve ciment
Viticulture: Bio
Vol. alcool: 13.5 %
Apogée: À l'apogée
Cépage(s): 65% Grenache Noir, 25% Mourvèdre, 10% Cinsault
Référence: 0717318
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Carte à insérer dans les supports pour étagères à vin
Taille: A7 74x105

Château de Nages Rosé
Vieilles Vignes
Costières de Nîmes AOP (Bio)

Origine: France
Notation(s): Score 17.5/20
Cépage(s): 65% Grenache Noir, 25% Mourvèdre, 10%

Cinsault
Apogée: À l'apogée
Viticulture: Bio
Elevage: 3 Mois en Cuve ciment
Vol. alcool: 13.5 %
Service: Frais, entre 9 et 12 degrés
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