
2016 Garmón

Ribera del Duero DO, Garmón Continental

Le dernier chef d’oeuvre en date de la famille García

Description:
Pour trouver un joli petit nom à ce Tempranillo élevé en barriques, ses créateurs se sont
inspirés de leurs racines familiales. En effet, Garmón est la contraction des premières
syllabes des patronymes du père, García, et de la mère, Montaña. Le millésime 2016 a été
excellent dans la Ribera del Duero, donnant naissance à un Tempranillo fort séduisant. Avec
sa richesse envoûtante et son charme velouté, il est plus plaisant que jamais! C’est à très
juste titre que le critique espagnol Andrés Proensa lui attribue l’excellente note de 97/100.
Note de dégustation:
Grenat pourpre intense, impénétrable au centre. Nez aux multiples facettes domlné par les
cerises noires et les pruneaux, avec également de la gelée de mûres et des notes
envoûtantes de pain d'épices, à la fois très complexe et séduisant. Attaque puissante avec
beaucoup de fondant et une texture veloutée, la douceur est unique et les tanins parfaitement
intégrés, à nouveau des arômes de fruits noirs et rouges concentrés avec des notes de
barrique omniprésentes rappelant le café et les amandes caramélisées, bon équilibre entre
velouté, sucré et fraîcheur prometteuse jusque dans la finale .
Accompagne idéale:
Il accompagne délicieusement le filet de bœuf, le jarret braisé ou les côtelettes d'agneau. Vous
pouvez également le servir avec des plats de chasse ou de la queue de bœuf
Conseils de service:
Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil : déboucher la bouteille une heure avant le service,
goûter le vin et décider s'il y a lieu de le décanter.
Pays d'origine: Espagne
Région: Ribera del Duero
Producteur: Garmón
Notation(s): Guía Proensa 97/100, Score 19.5/20, Tim Atkin 96/100, Falstaff

94/100
Elevage: 16 Mois en Barrique
Viticulture: Traditionnelle
Vol. alcool: 14.5 %
Apogée: jusqu'en 2035
Cépage(s): 100% Tempranillo
Référence: 0873516
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Carte à insérer dans les supports pour étagères à vin
Taille: A7 74x105

Garmón
Ribera del Duero DO
Garmón Continental

Origine: Espagne
Notation(s): Guía Proensa 97/100, Score 19.5/20, Tim Atkin

96/100, Falstaff 94/100
Cépage(s): 100% Tempranillo
Apogée: jusqu'en 2035
Viticulture: Traditionnelle
Elevage: 16 Mois en Barrique
Vol. alcool: 14.5 %
Service: Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil :

déboucher la bouteille une heure avant le
service, goûter le vin et décider s'il y a lieu de le
décanter.
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